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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 190/06)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Kunsig/Kunsagi”
Numer referencyjny PDO-HU-A1332-AM02
Data przekazania informacji: 09.4.2020
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Dodanie do wyznaczonego obszaru gmin Kompéc, Petéfiszillds, PAlmonostora oraz Ujszilvis
a) Punkt specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany:
— IV. Wyznaczony obszar.
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:
— Wyznaczony obszar geograficzny.

¢) Do wyznaczonego obszaru dodano obszary gmin Kompaoc, Petéfiszallds, PAlmonostora i Ujszilvs, ktére w spisie
winnic w regionach winiarskich przypisano do klas I i II. Cechy charakterystyczne obszaréw ujetych w spisie win-
nic odpowiadaja cechom wyznaczonego obszaru objetego ChNP ,Kunsig/Kunsagi”. Uprawa winoroéli jest jedng z
tradycyjnych form dziatalnosci zarobkowej prowadzonej przez mieszkancéw. Klasyfikacja obszaru uprawy wino-
rodli oraz mozliwo$¢ produkcji wina objetego ChNP , Kunsag/Kunsdgi” przyczyniajg si¢ do tworzenia wielu miejsc
pracy oraz generowania dochodéw w tych gminach, a takze do rozwoju lokalnej turystyki.

2. Dodanie odmiany winoro$li mitrai muskotily do wykazu dozwolonych odmian
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany:
— VI Dozwolone odmiany
— VIIL. Wymogi dodatkowe
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktdrego dotyczg zmiany:
— Wyznaczony obszar geograficzny

— Wymogi dodatkowe — Pozostale okreslenia zastrzezone

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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¢) Matrai muskotdly to hodowana na Wegrzech odmiana winorosli wykorzystywanej do produkcji wina bialego.
Odmiang t¢ stworzyli Pal Kozma i Liszl6 Sz. Nagy, krzyzujac ze soba odmiany arany sirfehér (izsaki) i ottonel
muskotaly. Uprawa tej odmiany prowadzona jest w regionie winiarskim Kunsdg w winnicach o lacznej powierz-
chni 5,9929 ha. W zalgczniku 1 do dekretu Ministra Rozwoju Obszaréw Wiejskich nr 56/2014 z dnia 30 kwietnia
2014 r. w sprawie klasyfikacji odmian winoroéli nadajacych si¢ do produkeji wina odmiane t¢ wymieniono w
wykazie ,dozwolonych odmian”, natomiast w zalaczniku 15 do dekretu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw
Wiejskich nr 1272009 z dnia 29 wrzesnia 2009 r. w sprawie systemu dostarczania danych dotyczacych winorosli
i wina, wydawania $wiadectw pochodzenia oraz produkcji, wprowadzania do obrotu i etykietowania wyrobéw
winiarskich przedmiotowg odmiane objeto tradycyjnym okresleniem ,muskotdly” [wino muszkatowe]. Dodanie
dozwolonej odmiany nie wplywa na zwigzek migdzy obszarem produkcji a produktem, poniewaz wartos$¢ uzyt-
kowa odmian wymienionych w specyfikacji produktu ChNP ,Kunsdg/Kunsagi” PDO jest identyczna, jak w przy-
padku odmiany matrai muskotaly.

3. Dodanie odmian winoro§li bibor kadarka i kirmin do wykazu dozwolonych odmian
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotyczg zmiany:
— VI. Dozwolone odmiany
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:
— Wyznaczony obszar geograficzny

¢) Wino wysokiej jakosci mozna produkowaé z wykorzystaniem odmian winorosli bibor kadarka i krmin. Produ-
cenci z przedmiotowego rejonu winiarskiego uprawiajg wymienione w wykazie odmiany w winnicach o facznej
powierzchni 21 ha. Stosuje si¢ je jako odmiany typu teinturier, tym samym podnoszac jako$¢ win czerwonych
objetych ChNP ,Kunsdg/Kunsagi”.

4. Dodanie odmian winoro$li blauburger, syrah i turin do wykazu dozwolonych odmian
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany:
— VI Dozwolone odmiany
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:
— Wyznaczony obszar geograficzny

¢) Wino wysokiej jakosci mozna produkowac z wykorzystaniem odmian winorosli blauburger, syrah i turdn. Produ-
cenci z przedmiotowego rejonu winiarskiego uprawiaja wymienione w wykazie odmiany w winnicach o facznej
powierzchni 34 ha. Odmiany te mozna wykorzystywa¢ oddzielnie lub jako sktadniki cuvée. Przyznanie mozliwosci
stosowania ChNP ,Kunsdg/Kunsdgi” w odniesieniu do tych odmian zwigksza atrakcyjnos$¢ rynkows produkowa-
nych z nich win.

5. Dodanie odmian winoro$li furmint, gyongyrizling, lednyka i zeng6 do wykazu dozwolonych odmian
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany:
— VI Dozwolone odmiany
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:
— Woyznaczony obszar geograficzny

¢) Wino wysokiej jako$ci mozna produkowaé z wykorzystaniem odmian winorosli furmint, gyongyrizling, lednyka i
zeng6. Producenci z przedmiotowego rejonu winiarskiego uprawiaja wymienione w wykazie odmiany w winni-
cach o lacznej powierzchni 35 ha. Stosowanie ChNP ,Kunsag/Kunsagi” zwigksza atrakcyjno$¢ rynkowa produko-
wanych z nich win.

6. Zmiana ogélnych przepisé6w regulujacych okreslenia
a) Punkt specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany:
— VIIL. Wymogi dodatkowe
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:
— Wymogi dodatkowe — Przepisy regulujace okreslenia
¢) Uwazamy, iz nazwa odmiany powinna si¢ wyréznia¢ oraz by¢ calkowicie czytelna na etykietach win objetych
ChNP ,Kunsig/Kunsagi”, przy czym nie powinna ona by¢ ani niedostrzegalna, ani nie powinna zajmowac na ety-
kiecie zbyt duzo miejsca.
7. Kontrola zgodnosci ze specyfikacja produktu
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany:

— X. Procedura wykonywania zadaf wspélnoty winiarskiej
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10.

11.

b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:
— niniejsza zmiana nie ma wplywu na jednolity dokument.
¢) Urzednik zarzadzajacy wspdlnotg winiarska odpowiada za sprawdzenie, czy spelniono wymogi specyfikacji pro-
duktu, i jest odpowiednio przygotowany do przeprowadzania takich kontroli.
Zmiana maksymalnej dopuszczalnej kwasowosci lotnej
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany:
— I Opis win
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:
— Praktyki winiarskie — Szczegdlne praktyki enologiczne

c) W tabeli II/1 A. Wymogi analityczne” maksymalng kwasowo$¢ lotng zmieniono na 2,0 g/l w przypadku wina bia-
tego odmianowego z péznego zbioru lub wina bialego typu cuvée z pdznego zbioru, wina czerwonego odmiano-
wego z poznego zbioru lub wina czerwonego typu cuvée z péZnego zbioru, wina bialego odmianowego z suszo-
nych winogron lub wina bialego typu cuvée z suszonych winogron, wina czerwonego odmianowego z suszonych
winogron lub wina czerwonego typu cuvée z suszonych winogron, biatego wina lodowego i czerwonego wina lodo-
wego.

Zniesienie wymogu dojrzewania w drewnianych beczkach
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany:

— II Opis win
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:

— Praktyki winiarskie — Szczegdlne praktyki enologiczne

) Z tabeli obowigzkowych praktyk enologicznych usunieto wymodg lezakowania w drewnianych beczkach przez
okres trzech miesiecy w przypadku wina biatego odmianowego z p6znego zbioru lub wina bialego typu cuvée z
péznego zbioru, wina czerwonego odmianowego z p6znego zbioru lub wina czerwonego typu cuvée z pdznego
zbioru oraz wina czerwonego odmianowego z wyselekcjonowanych upraw lub wina czerwonego typu cuvée z
wyselekcjonowanych upraw. Wymaog obrobki oksydacyjnej jest sprzeczny z praktykami winiarskimi. Wymdog ten
jest nieuzasadniony, poniewaz producenci win objetych ChNP ,Kunsdg/Kunsagi” zwykle stosuja technologie reduk-

cyjna.
Przepisy regulujace przelewanie wina
a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany:
— VIIL. Wymogi dodatkowe
b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotyczg zmiany:
— Wymogi dodatkowe — Przepisy regulujace przelewanie wina

¢) Region winiarski nie jest w stanie przeprowadzi¢ kontroli wymaganych na podstawie tego punktu. Zniesienie tego
wymogu zmniejsza obcigzenia administracyjne wszystkich zainteresowanych stron.

Zmiany w zasadach pakowania

a) Punkty specyfikacji produktu, ktérych dotycza zmiany:
— VIIL. Wymogi dodatkowe

b) Punkt jednolitego dokumentu, ktérego dotycza zmiany:
— Wymogi dodatkowe — Zasady pakowania

¢) Usuwa si¢ pkt 3 lit. a), b) i d). Zniesienie tego wymogu zwicksza mozliwosci rynkowe wszystkich zainteresowanych
stron, jednocze$nie zmniejszajac obcigzenie administracyjne.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa produktu
Kunsig

Kunsagi

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia
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3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Wino musujace

9. Gazowane wino pétmusujace

4. Opis wina lub win

Wino — biate odmianowe i biate typu cuvée

Wina te majg jasnozielong, jasnozéltg lub mocniejsza, stomkowoz6ttg barwe, czesto sg fagodne, o niskiej zawartosci
alkoholu, maja $wiezy smak, z posmakiem letnich owocéw, sporadycznie owocoéw cytrusowych. W zaleznosci od
zawartoSci cukrow moga one by¢ wytrawne, pélwytrawne, potstodkie lub stodkie.

* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 16,67

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — rézowe odmianowe i rézowe typu cuvée

Wina te maja barwe jasnorézowa, r6zowa lub jasnofioletowa oraz charakteryzuja si¢ delikatna, wyrazista kwasowos-
cig i owocowym smakiem i aromatem. W zalezno$ci od zawartosci cukréw mogg one by¢ wytrawne, pétwytrawne,
polstodkie lub stodkie.

* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg
dopuszczalnym warto$ciom okre$lonym w przepisach UE.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — Siller odmianowe i Siller typu cuvée

Wina odmianowe majg aromat i smak charakterystyczne dla wykorzystywanej odmiany, natomiast wina kupazowane
majg aromat i smak odpowiadajace proporcjom wykorzystanych odmian. Wina te charakteryzuja si¢ lagodng kwaso-
woscia, umiarkowana zawartoscig tanin i pelnym charakterem. W zaleznosci od zawartosci cukréw moga one byé
wytrawne, polwytrawne, pélstodkie lub stodkie.
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* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 miliekwiwalentu na litr

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — czerwone odmianowe i czerwone typu cuvée

Wina te majg barwe rubinows lub ciemnorubinows, a takze charakteryzujg si¢ intensywnym owocowo-korzennym
aromatem i $wiezym smakiem, umiarkowang zawartoscia tanin, przyjemna kwasowoscig i zawarto$cia alkoholu. W
zaleznosci od zawarto$ci cukréw mogg one by¢ wytrawne, pétwytrawne, péistodkie lub stodkie.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg
dopuszczalnym warto$ciom okre$lonym w przepisach UE.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — biate odmianowe z péznego zbioru lub biate typu cuvée z poznego zbioru

Wina te maja ztotg barwe, charakteryzujg si¢ ztozonym aromatem i wyrazista, oleistg konsystencjg, z domieszka drew-
nianych nut beczek i lezakowania w butelkach. Odznaczaja si¢ one przyjemng kwasowoscig i zawarto$cig alkoholu
oraz czgsto zawierajg cukier resztkowy.

* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 33,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — czerwone odmianowe z pdznego zbioru lub czerwone typu cuvée z péznego zbioru

Wina te majg barwe rubinows lub ciemnoczerwong, charakteryzujg si¢ ztozonym aromatem i wyrazista, oleista kon-
systencja, z domieszka drewnianych nut beczek i lezakowania w butelkach. Odznaczajg si¢ one przyjemna kwasowos-
cig i zawartoScig alkoholu oraz czesto zawierajg cukier resztkowy.
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* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 3,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 33,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — biate odmianowe z wyselekcjonowanych upraw lub biate typu cuvée z wyselekcjonowanych upraw

Wina te majg zielonkawozo6ltg barwe, ich aromat i smak sg charakterystyczne dla wykorzystywanej odmiany winoro-
§li, a takze odznaczajg si¢ wyrazista kwasowoscig, Srednig cielistoscig i wyczuwalnoscig alkoholu. Moga one by¢
wytrawne, pétwytrawne, pdlstodkie lub stodkie.

* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — rézowe odmianowe z wyselekcjonowanych upraw lub rézowe typu cuvée z wyselekgjonowanych upraw

Wina te maja barwe od jasnor6zowej i rozowej do jasnofioletowej oraz charakteryzuja si¢ delikatna, tagodna kwaso-
woscia i niezwykle owocowym aromatem. W zaleznoéci od zawartosci cukréw moga one by¢ wytrawne, potwy-
trawne, potstodkie lub stodkie.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — czerwone odmianowe z wyselekcjonowanych upraw lub czerwone typu cuvée z wyselekcjonowanych upraw

Wina te majg barwe ciemnorubinowa lub ciemnoczerwong oraz odznaczaja si¢ owocowym, a niekiedy korzennym
aromatem, $rednim poziomem pelnosci oraz fagodnym charakterem z domieszka nut drewnianych beczek i lezako-
wania w butelkach, a takze umiarkowang zawarto$cig tanin. W zaleznosci od zawartosci cukréw moga one byé
wytrawne, polwytrawne, péistodkie lub stodkie.
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* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja

dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

3,5 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — biate odmianowe z suszonych winogron lub biate typu cuvée z suszonych winogron

Wina te majg ztota barwe, charakteryzuja sie zfozonym aromatem, wysoka naturalng zawartoscig cukru i wyrazistg,
oleistg konsystencja, a ich smak i aromat sg ztoZone — pojawiaja si¢ nuty miodu, dojrzatych lub suszonych owocéw, a
w niekt6rych przypadkach nuty znamienne dla obecnosci grzyba botrytis. Wina te sg zwykle pétstodkie lub stodkie.

* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg

dopuszczalnym warto$ciom okre$lonym w przepisach UE.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa

3,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

33,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — czerwone odmianowe z suszonych winogron lub czerwone typu cuvée z suszonych winogron

Wina te majg barwe ciemnorubinows lub ciemnoczerwong. Wyraziste i pelne wina czerwone odznaczajg si¢ pelnym
smakiem i aromatem charakterystycznym dla dojrzalych lub suszonych owocéw lub przypraw oraz smakiem typo-
wym dla win lezakujacych w drewnianych beczkach lub butelkach. Charakteryzuja si¢ one umiarkowana zawarto$cia

tanin i czesto zawieraja cukier resztkowy.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg

dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

9

Minimalna kwasowo§é¢ miareczkowa

3,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

33,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — biate wino lodowe

Wino to ma barwe starego zlota, bogaty i zlozony aromat, wyrazistg kwasowos$¢ i bardzo wysoka zawarto$¢ cukru

oraz skoncentrowany, miodowo-stodki smak.
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* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 33,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino — czerwone wino lodowe

Wino to ma barwe czerwono-brazowa, bogaty i zlozony aromat oraz bardzo wysokg zawarto$¢ cukru, skoncentro-
wany, miodowo-stodki smak oraz umiarkowang zawarto$¢ tanin.

* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 33,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino musujgce — biate

Barwa win musujacych zalezy od odmiany winoro§li wykorzystanej do ich produkgji. Ich aromat i smak sg neutralne
lub charakterystyczne dla wykorzystanej odmiany winorosli, charakteryzuja si¢ harmonijng kwasowoscig, lekkoscia i
dlugotrwalym musowaniem.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg
dopuszczalnym warto$ciom okre$lonym w przepisach UE.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowos¢ miareczkowa 5 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino musujgce — rézowe

Barwa win musujacych zalezy od odmiany winorosli wykorzystanej do ich produkgji. Ich aromat i smak sg neutralne
lub charakterystyczne dla wykorzystanej odmiany winoroéli, charakteryzuja si¢ harmonijng kwasowoscia, lekkoscia i
dlugotrwalym musowaniem.
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* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Wino musujgce — czerwone

Barwa win musujacych zalezy od odmiany winorosli wykorzystanej do ich produkgji. Ich aromat i smak sg neutralne
lub charakterystyczne dla wykorzystanej odmiany winorosli, charakteryzuja si¢ harmonijng kwasowoscig, lekkoscia i
dlugotrwalym musowaniem.

* Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg
dopuszczalnym warto$ciom okre$lonym w przepisach UE.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Gazowane wino pétmusujgce — biate

Wina pétmusujace majg barwe od jasnej zielonkawozoltej do jasnej stomkowozottej, majg stosunkowo niskg zawar-
to$¢ alkoholu i mocno wyczuwalng kwasowo$¢, przy czym sg delikatnie musujace. Moga one by¢ wytrawne, pélstod-
kie lub stodkie. Sg to dynamiczne, $wieze wina o aromacie i smaku $wiezych winogron.

* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 7

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 g/l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

Gazowane wino pétmusujgce — rézowe

Wina pétmusujace majg barwe od jasnorézowej do rézowej, majg stosunkowo niska zawarto$¢ alkoholu i mocno
wyczuwalng kwasowos¢, przy czym sg delikatnie musujace. Moga one by¢ wytrawne, péistodkie lub stodkie. Sg to
dynamiczne, $wieze wina o aromacie i smaku $wiezych winogron.
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* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadaja
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.
Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 7
Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 g/l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)
Gazowane wino pétmusujgce — czerwone
Wina pélmusujace majg barwe jasnofioletows, maja stosunkowo niskg zawarto$¢ alkoholu i mocno wyczuwalng kwa-
sowo$¢, przy czym sg delikatnie musujace. Moga one by¢ wytrawne, péistodkie lub stodkie. S to dynamiczne, $wieze
wina o aromacie i smaku $wiezych winogron.
* Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu oraz maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki odpowiadajg
dopuszczalnym warto$ciom okreslonym w przepisach UE.
Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)
Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 7
Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5 g[l, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,33
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)
5. Praktyki winiarskie

a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Obowigzkowe praktyki enologiczne — wino (1)

Szczegdlne praktyki enologiczne

Wino biate odmianowe i wino biale typu cuvée, wino rézowe odmianowe i wino rézowe typu cuvée:
— winogrona trzeba przetworzy¢ w dniu zbioru,

— wyciskanie w prasie mozna przeprowadza¢ wylacznie partiami,

— moszcz musi zosta¢ oczyszczony.

Wino odmianowe Siller i wino Siller typu cuvée, wino czerwone odmianowe i wino czerwone typu cuvée:
— skorki w pulpie winogronowej muszg by¢ sfermentowane,

— wyciskanie w prasie mozna przeprowadza¢ wylacznie partiami;

Wino biate odmianowe z p6znego zbioru lub wino biale typu cuvée z pdZnego zbioru:

— winogrona trzeba przetworzy¢ w dniu zbioru;

— wyciskanie w prasie mozna przeprowadzaé wylacznie partiami,

— moszcz musi zostaé oczyszczony,

— wino mozna rozlewa¢ do butelek najwcze$niej w dniu 1 marca roku nastepujgcego po roku zbiordw,
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— przed wprowadzeniem wina do obrotu konieczny jest trzymiesigczny okres lezakowania wina w butelkach.
Wino czerwone odmianowe z péznego zbioru lub wino czerwone typu cuvée z pdznego zbioru:

— skoérki w pulpie winogronowej musza by¢ sfermentowane,

— wyciskanie w prasie mozna przeprowadza¢ wylacznie partiami,

— wino mozna rozlewa¢ do butelek najwczesniej w dniu 1 marca roku nastgpujacego po roku zbioréw,

— przed wprowadzeniem wina do obrotu konieczny jest trzymiesigczny okres lezakowania wina w butelkach.
Wino biale odmianowe z wyselekcjonowanych upraw lub wino biale typu cuvée z wyselekcjonowanych upraw:
— winogrona trzeba przetworzy¢ w dniu zbioru,

— wyciskanie w prasie mozna przeprowadzaé wylacznie partiami,

— moszcz musi zostaé oczyszczony,

— wino mozna rozlewaé do butelek najwcze$niej w dniu 1 marca roku nastgpujgcego po roku zbiordw,

— przed wprowadzeniem wina do obrotu konieczny jest trzymiesigczny okres lezakowania wina w butelkach.
Obowigzkowe praktyki enologiczne — wino (2)

Szczegolne praktyki enologiczne

Wino rézowe odmianowe z wyselekcjonowanych upraw lub wino rézowe typu cuvée z wyselekcjonowanych upraw:
— winogrona trzeba przetworzy¢ w dniu zbioru,

— wyciskanie w prasie mozna przeprowadzaé wylacznie partiami,

— moszcz musi zostaé oczyszczony,

— wino mozna rozlewa¢ do butelek najwczesniej w dniu 1 marca roku nastgpujacego po roku zbioréw.

Wino czerwone odmianowe z wyselekcjonowanych upraw lub wino czerwone typu cuvée z wyselekcjonowanych
upraw:

— skorki w pulpie winogronowej muszg by¢ sfermentowane,

— wyciskanie w prasie mozna przeprowadzaé wylacznie partiami,

— wino mozna rozlewaé do butelek najwcze$niej w dniu 1 marca roku nastgpujgcego po roku zbiordw,

— przed wprowadzeniem wina do obrotu konieczny jest trzymiesigczny okres lezakowania wina w butelkach.
Wino biate odmianowe z suszonych winogron lub wino biale typu cuvée z suszonych winogron:

— winogrona trzeba przetworzy¢ w dniu zbioru,

— wyciskanie w prasie mozna przeprowadzaé wylacznie partiami,

— moszcz musi zostaé oczyszczony,

— wino mozna rozlewa¢ do butelek najwcze$niej w dniu 1 marca roku nastgpujacego po roku zbiordw,

— przed wprowadzeniem wina do obrotu konieczny jest trzymiesigczny okres lezakowania wina w butelkach.
Wino czerwone odmianowe z suszonych winogron lub wino czerwone typu cuvée z suszonych winogron:

— skoérki w pulpie winogronowej musza by¢ sfermentowane,

— wyciskanie w prasie mozna przeprowadza¢ wylacznie partiami,

— wino mozna rozlewaé do butelek najwczesniej w dniu 1 marca roku nastepujacego po roku zbioréw,

— przed wprowadzeniem wina do obrotu konieczny jest trzymiesigczny okres lezakowania wina w butelkach.
Biale wino lodowe i czerwone wino lodowe:

— reczny zbibr w temperaturze ponizej -7 °C,

— wyciskanie zmrozonych winogron,

— fermentacja do momentu osiggniecia wymaganej zawartosci cukru,

— co najmniej szeSciomiesigczny okres lezakowania w butelkach.
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Niedozwolone praktyki enologiczne — wino
Szczegolne praktyki enologiczne

Wino biale odmianowe z péZnego zbioru lub wino biale typu cuvée z pdznego zbioru, wino czerwone odmianowe z
pdznego zbioru lub wino czerwone typu cuvée z péznego zbioru, wino biale odmianowe z wyselekcjonowanych
upraw lub wino biale typu cuvée z wyselekcjonowanych upraw, wino rézowe odmianowe z wyselekcjonowanych
upraw lub wino rézowe typu cuvée z wyselekcjonowanych upraw, wino czerwone odmianowe z wyselekcjonowanych
upraw lub wino czerwone typu cuvée z wyselekcjonowanych upraw, wino biale odmianowe z suszonych winogron lub
wino biale typu cuvée z suszonych winogron, wino czerwone odmianowe z suszonych winogron lub wino czerwone
typu cuvée z suszonych winogron, biale wino lodowe, czerwone wino lodowe:

— wzbogacanie moszczu,

— stodzenie wina.

Przepisy regulujace uprawe winoro$li — metoda uprawy i gestos¢ obsady
Praktyka uprawy

W przypadku istniejacych winnic zalozonych przed dniem 31 grudnia 2011 r. wina objete chroniong nazwa pocho-
dzenia ,Kunsdg/Kunsdgi” mozna produkowaé z winogron pochodzacych z takich upraw tak dtugo, jak dtugo winnice
te pozostaja w eksploatacji, niezaleznie od stosowanej formy prowadzenia winorosli lub gestosci obsady w winnicy.

W przypadku winnic zalozonych po dniu 31 grudnia 2011 r. wina objete chroniong nazwa pochodzenia ,Kunsag/
Kunsdgi” mozna produkowa¢ wylacznie z winogron pochodzacych z winnic, w ktérych winorosle prowadzi si¢ naste-
pujacymi metodami:

— w ksztalcie korony,

— w ksztalcie parasola,

— na sposob Mosera,

— w formie pojedynczego sznura Guyota,
— w systemie Sylvoza.

W winnicach zalozonych po dniu 1 stycznia 2012 r. gesto$¢ obsady musi wynosi¢ co najmniej 3 300 krzewéw wino-
ro$li na hektar. Przy ustalaniu odlegloéci miedzy szpalerami i winoro§lami oprdcz regularnych odstepéw pomiedzy
szpalerami i winoro§lami dopuszczalne jest rowniez sadzenie podwdjnych szpaleréw lub par krzakéw winorodli.
Odlegto$¢ migdzy szpalerami musi wynosi¢ co najmniej 1,00 m i nie wigcej niz 3,60 m, przy czym odlegtos¢ migdzy
krzewami winoro$li musi wynosi¢ co najmniej 0,60 m i nie wigcej niz 1,20 m. W przypadku pary krzewow winorosli
czynnikiem decydujgcym jest Srednia odlegto$¢ migdzy nimi.

Okreslajac obciazenie winoroli, liczba zywych pakéw pozostawionych na kazdym krzewie nie moze przekraczaé 16
na m? niezaleznie od metody uprawy. Dostosowanie wielkoSci koficowych zbioréw wymaganych do osiggnigcia
celéw produkcyjnych nalezy zapewnié poprzez regulacje liczby kisci stosownie do potrzeb w okresie wegetacji.

Do produkeji wyrobéw winiarskich oznaczonych chroniong nazwa pochodzenia ,Kunsdg/Kunsigi” dopuszcza si¢
wylacznie winogrona pochodzgce z winnic o wskazniku niedoboru winorosli ponizej 10 %.

Przepisy regulujgce uprawe winoro$li — czas i metoda zbioréw oraz jako$¢ winogron
Praktyka uprawy

Datg rozpoczgcia zbioru wyznacza kazdego roku wlasciwa rada wspdlnoty winiarskiej, okreslajac ja na podstawie
badania zbioréw przeprowadzanego co tydzien od dnia 1 sierpnia kazdego roku.

Produkty z winogron zebranych przed data rozpoczecia zbioréw wyznaczong przez wspélnote winiarskg nie moga
uzyskaé $wiadectwa pochodzenia obejmujacego je chroniong nazwa pochodzenia ,Kunsig/Kunsdgi” i nie mozna
wprowadza¢ ich do obrotu jako produkty objgte chroniong nazwa pochodzenia ,Kunsag/Kunsdgi”. Data zbioréw jest
publikowana w formie ogloszenia przez wspdlnote winiarskg.

Do celéow produkeji wyrobéw winiarskich minimalng zawarto$¢ cukru i potencjalng zawarto$¢ alkoholu w winogro-
nach nalezy stosowaé wedtug ponizszej tabeli, zgodnie z obowigzujacym obecnie prawem wegierskim i prawem Unii
Europejskiej.

Podczas zbioréw zwykle dopuszcza si¢ reczne i mechaniczne metody zbioru, jednak wymienione ponizej rodzaje
wina mozna wyprodukowa¢ wylgcznie z winogron zbieranych recznie:

— wino z pdznego zbioru,
— wino z wyselekcjonowanych upraw,
— wino z suszonych winogron,

— wino lodowe.
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Naturalna minimalna zawarto$¢ cukru i minimalna potencjalna zawarto$¢ alkoholu w winogronach
Praktyka uprawy

Odmiana/kategoria wina Minimalna naturalna zawarto$¢ cukréw w winogronach w wegierskiej skali moszczu
(Magyar mustfok — [MM°], w temperaturze 17,5 °C)

Wina - biale odmianowe i biale typu cuvée, rézowe odmianowe i rézowe typu cuvée, odmianowe Siller i Siller typu
cuvée, czerwone odmianowe i czerwone typu cuvée: 14,82

Wino - biale i czerwone z péznego zbioru: 19,00

Wino — biale, rézowe i czerwone z wyselekcjonowanych upraw: 19,00

Wino - biale i czerwone z suszonych winogron: 20,00

Wino - biale i czerwone wino lodowe: 16,66 25,00

Wino musujace: 14,82

Gazowane wino pétmusujace: 14,82

Minimalna potencjalna zawarto$¢ alkoholu w winogronach ([w % obj.], w temperaturze 20 °C)

Wina — biale odmianowe i biale typu cuvée, rézowe odmianowe i r6zowe typu cuvée, odmianowe Siller i Siller typu
cuvée, czerwone odmianowe i czerwone typu cuvée: 9,0

Wino — biale i czerwone z pdznego zbioru: 12,08

Wino — biale, rézowe i czerwone z wyselekcjonowanych upraw: 12,08
Wino - biale i czerwone z suszonych winogron: 12,83

Wino - biale i czerwone wino lodowe: 16,66

Wino musujgce: 9,0

Gazowane wino pétmusujace: 9,0

b)  Maksymalne zbiory

Wino biale odmianowe i wino biale typu cuvée, wino rézowe odmianowe i wino rézowe typu cuvée, wino odmianowe
Siller i wino Siller typu cuvée, wino czerwone odmianowe i wino czerwone typu cuvée, wino musujace

100 hektolitréw z hektara

Wino biale odmianowe i wino biale typu cuvée, wino rézowe odmianowe i wino rézowe typu cuvée, wino odmianowe
Siller i wino Siller typu cuvée, wino czerwone odmianowe i wino czerwone typu cuvée, wino musujace

14 300 kg winogron z hektara

Wino biate odmianowe i wino biale typu cuvée, wino rézowe odmianowe i wino rézowe typu cuvée, wino odmianowe
Siller i wino Siller typu cuvée, wino czerwone odmianowe i wino czerwone typu cuvée, wino musujace

14 300 kg winogron z hektara

Gazowane wino potmusujace

14 300 kg winogron z hektara

Biale i czerwone wino odmianowe z p6znego zbioru lub biale i czerwone wino typu cuvée z péznego zbioru
70 hektolitréw z hektara

Biale i czerwone wino odmianowe z p6znego zbioru lub biale i czerwone wino typu cuvée z pdznego zbioru
10 000 kg winogron z hektara

Biale, r6Zowe i czerwone wino odmianowe z wyselekcjonowanych upraw lub biale, r6zowe i czerwone wino typu
cuvée z wyselekcjonowanych upraw

70 hektolitrow z hektara

Biale, r6zowe i czerwone wino odmianowe z wyselekcjonowanych upraw lub biale, r6zowe i czerwone wino typu
cuvée z wyselekcjonowanych upraw

10 000 kg winogron z hektara

Biale i czerwone wino odmianowe z suszonych winogron lub biale i czerwone wino typu cuvée z suszonych winogron,
biale i czerwone wino lodowe
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42 hektolitry z hektara

Biale i czerwone wino odmianowe z suszonych winogron lub biate i czerwone wino typu cuvée z suszonych winogron,
biale i czerwone wino lodowe

6 000 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszary nastepujacych gmin, ktére w spisie winnic przypisano do klas I i II: Abony, Akaszté, Albertirsa, Apostag, Aga-
segyhdza, Balloszog, Balotaszdllds, Bacsalmds, Bédcssz618s, Bénye, Bocsa, Bugac, Cegléd, Ceglédbercel, Cibakhiza,
Csemd, Csengdd, Cserkesz616, Csépa, Csikéria, Csélyospalos, Dany, Dunapataj, Dunavecse, Domsdd, Fels6lajos, Fiilop-
haza, Filopjakab, Fulopszallds, Harta, Gomba, Harkakotony, Helvécia, Herndd, Imrehegy, Indrcs, Izsdk, Jakabszdllds,
Janoshalma, Jaszberény, Jaszszentandrds, Jaszszentldszl6, Kakucs, Kaskantyt, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kerekegyhdza,
Kéleshalom, Kiskdros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Kisszéllds, Kocsér, Koka, Kompoc, Kunbaja, Kun-
baracs, Kunfehérté, Kunszallds, Kunszentmiklés, Laddnybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykiit, Monor, Monorierdd,
Moricgat, Nagykéta, Nagykdros, Nagyrév, Nyérl6rinc, Nyérsapat, Ocsa, Orgovany, Orkény, Pdhi, PAdlmonostora, Pet6fi-
szallds, Pilis, Pirt6, Rackeve, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Szabadszéllds, Szank, Szelevény, Szentkirédly, Szigetcsép,
Szigetszentmdrton, Szigettjfalu, Tabdi, Tdpi6szentmdrton, Tdpidszele, Tdzlar, Tiszaalpdr, Tiszajend, Tiszaféldvir,
Tiszainoka, Tiszakécske, Tiszakiirt, Tiszasas, Tiszaug, Tompa, Téalmds, Tokol, Ujlengyel, Ujszilvés i Zsana.

7. Gléwne odmiany winoro$li
chasselas — weisser gutedel
tramini — traminer
syrah — blauer syrah
syrah — serine noir
kiralylednyka — feteasca regale
syrah — marsanne noir
kadarka — jenei fekete
hamburgi muskotdly — muscat de hamburg
pozsonyi fehér — czétényi fehér
kékoportd — portugizer
sauvignon — sovinjon
kovidinka — a dinka crvena
pinot noir — kék rulandi
pinot noir — savagnin noir
pinot noir — pinot cernii
furmint — zapfner
lednyka — lednysz616
furmint — posipel
furmint — som
olasz rizling — nemes rizling
tramini — roter traminer
cabernet franc — carbonet
nektdr
tramini — savagnin rose
pinot blanc — weissburgunder
olasz rizling — taljanska grasevina
furmint — furmint bianco

chardonnay — kereklevelii
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pinot noir — pignula
sauvignon — sauvignon bianco
olasz rizling — grasevina
sziirkebardt — auvergans gris
lednyka — dievcenske hrozno
irsai olivér — zolotis
kékfrankos — blaufriankisch
kiralylednyka — galbena de ardeal
rizlingszilvdni — miiller thurgau blanc
sziirkebarat — pinot gris
rizlingszilvdni — miiller thurgau bijeli
zenit

sauvignon — sauvignon blanc
ezerjé — korponai
rizlingszilvani - rizvanac
kadarka — negru moale
ezerfirtd

chasselas — chrupka belia
pinot noir — pinot tinto

turdn

kékoportd — portugais bleu
irsai olivér — muskat olivér
kadarka — kadarka negra
harsleveld - lipovina

chasselas - fendant blanc
tramini — gewlirtztraminer
kadarka — gamza

pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — spatburgunder
chasselas — saszla belaja

z6ld veltelini — zoldveltelini
arany sarfehér — huszar sz6l6
sziirkebardt — pinot grigio
chasselas — fehér gyongysz6l6
furmint — szigeti

z6ld veltelini — griiner muskateller
kovidinka — steinschiller
tramini — traminer rosso

z6ld veltelini — griiner veltliner
gyongyrizling

pinot noir — pino cserniij

rizlingszilvéni — rivaner
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arany sarfehér — izsaki sarfehér
tramini — tramin cervené
kékfrankos — moravka

kdrmin

kékfrankos — blauer lemberger
irsai olivér — irsai

rajnai rizling — rhine riesling
cabernet franc — cabernet
chardonnay — chardonnay blanc
hamburgi muskotdly — muszkat gamburgszkij
hérsleveldi — garszleveljii

ezerjo — tausendachtgute
kiralylednyka — erdei sirga
kékoport — portugalske modré
kadarka — kadar

ezerj6 — szadocsina

rajnai rizling — rheinriesling
chasselas — chasselas doré
kiralylednyka — little princess
cabernet franc — kaberne fran
rajnai rizling — riesling

zweigelt — zweigeltrebe

arany sarfehér — fehér dinka
harsleveld — feuilles de tilleul
bibor kadarka

cabernet franc — gros vidur
kirdlylednyka — konigstochter
hamburgi muskotdly — muscat de hambourg
olasz rizling — welschrieslig
ottonel muskotaly — muskat ottonel
kadarka — torokszélé

leanyka — feteasca alba

kadarka — szkadarka

rajnai rizling — weisser riesling
kirdlyleanyka — konigliche madchentraube
rajnai rizling — johannisberger
kovidinka — a dinka rossa

pinot noir — rulandski modre
kovidinka — a ruzsica

pinot blanc — pinot belyj

syrah — shiraz

zeng6
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olasz rizling — risling vlassky
hamburgi muskotdly — miszket hamburgszki
cabernet sauvignon
chardonnay - ronci bilé
sziirkebardt — grauburgunder
chasselas — fehér fabianszéslé
sziirkebarat — rulinder
cabernet franc — carmenet
cserszegi fliszeres

chasselas — chasselas dorato
ottonel muskotdly — muscat ottonel
kékoportd — blauer portugieser
rizlingszilvani — miiller thurgau
harsleveld — lindeblattrige
kékfrankos — limberger
sauvignon — sauvignon bijeli
zweigelt — rotburger

kadarka — csetereska

pinot blanc — fehér burgundi
ezerjé — trummertraube
lednyka — madchentraube
hamburgi muskotdly — moscato ’Amburgo
kovidinka — a dinka mala

karat

ezerj6 — tausendgute

pinot noir — pinot nero

arany sdrfehér — német dinka
ottonel muskotaly — miszket otonel
kirdlylednyka — ddnosi lednyka
kadarka — fekete budai
pozsonyi fehér — czétényi
kovidinka — a kamena dinka
kékfrankos — blauer limberger
matrai muskotaly

olasz rizling — riesling italien
pinot noir — kék burgundi
pinot blanc — pinot bianco
chasselas — chasselas blanc
ezerjé — kolmreifler

generosa

furmint — moslavac bijeli

furmint — mosler



8.6.2020

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 190/25

blauburger

rajnai rizling — riesling blanc
syrah — sirac

chardonnay — morillon blanc
z6ld veltelini — veltlinské zelené
zweigelt — blauer zweigeltrebe
jubileum 75

pinot noir — blauer burgunder
olasz rizling — olaszrizling
sziirkebardt — graumonch
cabernet franc — gros cabernet
arany sarfehér — izsaki

irsai olivér — zolotisztiij rannijj

kékoportd — modry portugal

Opis zwiazku lub zwigzké6w
Dla wszystkich kategorii — opis wyznaczonego obszaru

a)  Czynniki naturalne i kulturowe

Obszar wyznaczony do produkgji znajduje si¢ w Srodkowej czesci Wegier. Potozony jest on w duzej mierze na terenie
Niziny Wegierskiej, a jego granice wyznaczaja rzeki Dunaj i Cisa, tzw. Migdzyrzecze Dunaju i Cisy, oraz w regionie
Tiszazug. Obszar ten polaczony jest na péinocnym zachodzie z niektérymi obszarami produkcji na wyspie Czepel, a
na péinocy — z niektérymi obszarami produkcji na wzgdrzach Godoll6.

Pod wzgledem cech $rodowiskowych obszar produkeji charakteryzuje si¢ przede wszystkim potozeniem na nizinnej
réwninie. Obszar polozony jest na wysokosci niespelna 150 m n.p.m. Jest to plaski teren, na ktérym réznica wyso-
kosci nie przekracza 10-20 m.

W wigkszosci obszaréw produkeyjnych regionu winiarskiego Kunsdg wystepuja piaszczyste gleby wapienne (pré-
chnica i kurzawka), ale wystepuja rowniez brunatne gleby lesne, czarnoziemy oraz gleby charakterystyczne dla fak
podmoktych i zalewowych. Gleba piaszczysta zwykle szybko si¢ nagrzewa, jej jasny kolor lepiej odbija $wiatlo sto-
neczne (co sprzyja dojrzewaniu winogron), a ze wzgledu na zawarto$¢ kwarcu — przekraczajacg 75 % — wykazuje
odporno$¢ na filoksere. Z drugiej strony jej potencjat w zakresie dostarczania skladnikéw odzywczych, magazynowa-
nia wody oraz jej zawarto$¢ mineratéw sg stosunkowo niskie.

Warunki klimatyczne na obszarze produkcji wynikaja gtéwnie z przewazajacego na Wegrzech klimatu kontynental-
nego charakteryzujacego si¢ przede wszystkim goracymi latami i zimnymi zimami.

Srednia temperatura wynosi okoto 10-11 °C. Fale upatéw czgsto wystepuja w miesigcach okresu wegetacyjnego, tj. w
lipcu i sierpniu. Srednia liczba godzin nastonecznienia wynosi ponad 2 000 godzin rocznie.

Sredni poziom opadéw w skali roku to 450~500 mm, co w znacznym stopniu odpowiada potrzebom winogron, przy
czym rozklad opadéw w ciagu roku jest nieréwny.

b) Czynniki ludzkie

Ze wzgledu na swéj duzy rozmiar geograficzny obszar produkcji ma bogatg tradycje uprawy winorosli i produkeji
wina. Pierwsze pisemne wzmianki o winnicach na tym obszarze pochodzg z 1075 r. W $redniowieczu produkcja
wina miafa na celu przede wszystkim zaspokojenie lokalnych potrzeb. Po okupacji tureckiej na wyznaczonym obsza-
rze posadzono winorosl, aby zrekultywowaé opuszczone obszary piaszczyste i zwiazaé kurzawke. Epidemia filoksery
z 1875 r. pozostawila winnice praktycznie nietknigte, a ich rola znacznie wzrosta. Rozwdj technologiczny z korica XIX
w. przyczynil si¢ do znacznej poprawy jakosci win w tym regionie. Z poczatkiem XX w. wina z tych obszaréw produk-
gji staly si¢ powszechnie znane, a ich rynek znaczaco zwigkszyl swéj zasieg. Przyczynilo si¢ to do zwigkszenia
powierzchni winnic.

Staly, nieprzerwany rozwoéj technologiczny pozwala na stosowanie technologii redukcyjnej i produkcje popularnych
obecnie win bialych i r6zowych oraz $wiezych win czerwonych, ktére podkreslajg owocowy charakter winogron.
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Haslo regionu winiarskiego ,A Kunsagi Bor a Mindennapok Bora” (,Wino z Kunsag to wino na kazdy dzien”) jest chro-
nione od 2000 r.

Producenci z wyznaczonego obszaru dobierajg struktury odmian odpowiednio do potencjatu oferowanego przez
warunki ekologiczne, Swiadomie opracowuja geograficzne proporgje tradycyjnych i nowych odmian oraz stosuja tech-
niki uprawy winorosli i produkgji wina dostosowane do warunkéw rynkowych.

Wino

2. Opis win

Wina dojrzewaja szybko, maja umiarkowang zawarto$¢ kwasu i fagodny charakter. Wina biale i r6zowe maja inten-
sywny aromat i bogaty smak. Wina czerwone z tego regionu sa zwykle owocowe i lekkie, ich barwa jest mniej gle-
boka, a ich taniny mniej wyraziste. Wapienno-piaskowa gleba sprawia, ze smak win jest mniej mineralny.

Wina z wyselekcjonowanych upraw odznaczajg si¢ cechami charakterystycznymi dla odmiany winoroéli wykorzysta-
nej do ich produkgji, zréwnowazong kwasowoscig oraz zawartoscig alkoholu i cukru.

Wina z p6Znego zbioru i wina z suszonych winogron maja pelny charakter, a ich wyjatkowos¢ wynika z metody pro-
dukdji i lezakowania. Zawierajg cukier resztkowy.

Wina lodowe majg pelny charakter, odznaczaja si¢ zréwnowazonym, stodkim smakiem wynikajacym z zawartosci
cukru resztkowego, kwasowosci i alkoholu.

3. Zwiazek miedzy obszarem produkcji, czynnikiem ludzkim a produktem

Srodowisko ekologiczne, w szczegblnosci piaszczyste gleby, ma istotny wplyw na cechy win. Cechy te s3 obecne szcze-
g6lnie w szybko dojrzewajacych, najczesciej 1zejszych winach o stosunkowo niskiej kwasowosci, wigkszej delikatnosci,
szybko rozwijajacych si¢ kwaséw i umiarkowanej zawartosci alkoholu w wigkszosci rocznikow.

Wina maja obnizong zawarto$¢ mineratéw, co jest charakterystyczne dla gleb piaszczystych. Wina z obszaru produk-
cji sq zasadniczo okreslane jako wina o krétkim okresie dojrzewania nadajace si¢ do spozycia, gdy sa mtode. Srodowi-
sko ekologiczne przyczynilo si¢ do rozpowszechnienia na tym obszarze kilku tradycyjnych odmian winorosli (ezerjo,
kadarka, kovidinka). Cechy charakterystyczne tych odmian mozna wzmocni¢ poprzez wyselekcjonowane uprawy. W
niekt6rych rocznikach winogrona posiadaja wyjatkowe wartosci. Przejrzale i suszone winogrona mozna wykorzystaé
jako surowiec do produkcji wysokoprocentowych, pelnych win alkoholowych, ktérych jakos¢ dodatkowo wzrasta
podczas lezakowania. Wina lekkie i $wieze sa doskonalym surowcem do produkcji win musujacych i gazowanych
win pétmusujacych.

Region winiarski Kunsdg odgrywa kluczowg role w sektorze winoroéli i wina rolnictwa na Wegrzech — produkowana
jest tu niemal polowa krajowych winogron. Produkcja winoroéli ma nie tylko znaczenie gospodarcze, ale takze
odgrywa istotna role spoleczng — generuje przychody, uzupehnia je i zapobiega opuszczaniu obszaru przez lokalng
ludno$¢. Ze wzgledu na lokalne warunki ekologiczne (np. piaszczyste gleby, brak opadéw) uprawa winorosli stanowi
jeden z najbardziej oplacalnych rodzajow dzialalnosci rolniczej w regionie. Dzigki temu, ze uprawa winorosli ksztal-
tuje miejscowy krajobraz, region ten jest jeszcze bardziej atrakcyjny. Winnice skutecznie zapobiegaja rozprzestrzenia-
niu si¢ lotnych piaskéw, a winoroéle zazwyczaj maja wigksze szanse na przetrwanie na glebach o niskiej pojemnosci
wodnej niz inne roéliny.

W winnicach regionu winiarskiego Kunsdg dominuja rodzime i nowo wyhodowane wegierskie odmiany winoroéli.
W duzej mierze dzigki stosunkowo lekkim, owocowym i aromatycznym winom muszkatowym z tego regionu winiar-
skiego Kunsdg cieszy si¢ ugruntowana renoma wsréd konsumentow.

Wino musujgce

b) Czynniki ludzkie

Oprécz wymienionych powyzej czynnikéw ludzkich do win musujacych ,Kunsig/Kunsdgi” majg zastosowanie naste-
pujace kryteria:

Produkcja win pétmusujgcych i musujgcych opiera si¢ na odmianach wystepujacych na obszarze produkdji, ktére
posiadaja charakterystyczng kwasowo$¢ (np. ezerjo, cserszegi fliszeres).

2. Opis win

Wina musujace sg lekkie, ich aromat jest Swiezy, a kwasowo$¢ — wyrazista.
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3. Zwiazek migdzy obszarem produkcji, czynnikiem ludzkim a produktem

Srodowisko ekologiczne, w szczegblnosci piaszczyste gleby, ma istotny wplyw na cechy win. Cechy te s3 obecne szcze-
g6lnie w szybko dojrzewajacych, najczgsciej 1zejszych winach o stosunkowo niskiej kwasowosci, wigkszej delikatnosci,
szybko rozwijajacych si¢ kwasoéw i umiarkowanej zawartosci alkoholu w wigkszosci rocznikéw.

Wina maja obnizong zawarto$¢ mineralow, co jest charakterystyczne dla gleb piaszczystych. Wina z obszaru produk-
cji sg zasadniczo okreslane jako wina o krétkim okresie dojrzewania nadajace si¢ do spozycia, gdy sa mtode. Srodowi-
sko ekologiczne przyczynilo si¢ do rozpowszechnienia na tym obszarze kilku tradycyjnych odmian winorosli (ezerjé,
kadarka, kovidinka). Cechy charakterystyczne tych odmian mozna wzmocni¢ poprzez wyselekcjonowane uprawy. W
niektorych rocznikach winogrona posiadaja wyjatkowe wartosci. Przejrzale i suszone winogrona mozna wykorzystaé
jako surowiec do produkcji wysokoprocentowych, pelnych win alkoholowych, ktérych jakos¢ dodatkowo wzrasta
podczas lezakowania. Wina lekkie i $wieze s doskonalym surowcem do produkcji win musujacych i gazowanych
win pétmusujgcych.

Region winiarski Kunsdg odgrywa kluczowa role w sektorze winorosli i wina rolnictwa na Wegrzech — produkowana
jest tu niemal polowa krajowych winogron. Produkcja winorosli ma nie tylko znaczenie gospodarcze, ale takze
odgrywa istotna rol¢ spoleczng — generuje przychody, uzupehnia je i zapobiega opuszczaniu obszaru przez lokalng
ludno$é. Ze wzgledu na lokalne warunki ekologiczne (np. piaszczyste gleby, brak opadéw) uprawa winorosli stanowi
jeden z najbardziej oplacalnych rodzajow dzialalnosci rolniczej w regionie. Dzigki temu, ze uprawa winorosli ksztal-
tuje miejscowy krajobraz, region ten jest jeszcze bardziej atrakcyjny. Winnice skutecznie zapobiegaja rozprzestrzenia-
niu si¢ lotnych piaskéw, a winoroéle zazwyczaj maja wigksze szanse na przetrwanie na glebach o niskiej pojemnosci
wodnej niz inne rosliny.

W winnicach regionu winiarskiego Kunsdg dominuja rodzime i nowo wyhodowane wegierskie odmiany winorosli.

W duzej mierze dzigki stosunkowo lekkim, owocowym i aromatycznym winom muszkatowym z tego regionu winiar-
skiego Kunsdg cieszy si¢ ugruntowang renoma wsrod konsumentow.

Gazowane wina pétmusujgce

b)  Czynniki ludzkie

Oproécz wymienionych powyzej czynnikéw ludzkich do win musujacych ,Kunsig/Kunsagi” maja zastosowanie naste-
pujace kryteria:

Produkcja win pélmusujacych i musujacych opiera si¢ na odmianach wystepujacych na obszarze produkgji, ktore
posiadaja charakterystyczna kwasowos¢ (np. ezerjo, cserszegi fliszeres).

2. Opis win

Gazowane wina pélmusujace majg $wiezy aromat i charakteryzuja sie lekkoscia.

3. Zwiazek migdzy obszarem produkcji, czynnikiem ludzkim a produktem

Srodowisko ekologiczne, w szczegblnosci piaszczyste gleby, ma istotny wplyw na cechy win. Cechy te s3 obecne szcze-
g6lnie w szybko dojrzewajacych, najczesciej 1zejszych winach o stosunkowo niskiej kwasowosci, wigkszej delikatnosci,
szybko rozwijajacych si¢ kwaséw i umiarkowanej zawartosci alkoholu w wigkszosci rocznikow.

Wina maja obnizong zawarto$¢ mineraléw, co jest charakterystyczne dla gleb piaszczystych. Wina z obszaru produk-
cji sg zasadniczo okreslane jako wina o krétkim okresie dojrzewania nadajace si¢ do spozycia, gdy sa mtode. Srodowi-
sko ekologiczne przyczynilo si¢ do rozpowszechnienia na tym obszarze kilku tradycyjnych odmian winorosli (ezerjd,
kadarka, kovidinka). Cechy charakterystyczne tych odmian mozna wzmocni¢ poprzez wyselekcjonowane uprawy. W
niekt6rych rocznikach winogrona posiadaja wyjatkowe wartosci. Przejrzale i suszone winogrona mozna wykorzystaé
jako surowiec do produkcji wysokoprocentowych, pelnych win alkoholowych, ktérych jakos¢ dodatkowo wzrasta
podczas lezakowania. Wina lekkie i $wieze sa doskonalym surowcem do produkeji win musujacych i gazowanych
win pétmusujgcych.

Region winiarski Kunsdg odgrywa kluczows role w sektorze winorosli i wina rolnictwa na Wegrzech — produkowana
jest tu niemal polowa krajowych winogron. Produkcja winoroéli ma nie tylko znaczenie gospodarcze, ale takze
odgrywa istotng role spoteczna — generuje przychody, uzupelnia je i zapobiega opuszczaniu obszaru przez lokalng
ludno$é. Ze wzgledu na lokalne warunki ekologiczne (np. piaszczyste gleby, brak opadéw) uprawa winorosli stanowi
jeden z najbardziej oplacalnych rodzajéw dzialalnosci rolniczej w regionie. Dzigki temu, ze uprawa winorodli ksztal-
tuje miejscowy krajobraz, region ten jest jeszcze bardziej atrakcyjny. Winnice skutecznie zapobiegaja rozprzestrzenia-
niu si¢ lotnych piaskéw, a winorosle zazwyczaj maja wigksze szanse na przetrwanie na glebach o niskiej pojemnosci
wodnej niz inne roéliny.
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W winnicach regionu winiarskiego Kunsdg dominuja rodzime i nowo wyhodowane wegierskie odmiany winorosli.

W duzej mierze dzigki stosunkowo lekkim, owocowym i aromatycznym winom muszkatowym z tego regionu winiar-
skiego Kunsdg cieszy si¢ ugruntowang renoma wsrod konsumentow.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Przepisy regulujace okreslenia — mniejsze jednostki geograficzne, o ktérych wzmianke mozna umiesci¢ na etykiecie
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.

Opis wymogu:

(i) Wskazanie nazw gmin

Nazwy gmin nalezacych do regionu winiarskiego Kunsdg mozna wskaza¢ jako mniejsze jednostki geograficzne niz
wyznaczony obszar produkcji Kunsdg, z wyjatkiem nazw gmin Izsik i Monor.

(i) Wskazanie nazw winnic

Wraz z oznaczeniem wyznaczonego obszaru produkeji ,Kunsdg” i nazwg gminy mozna wskazaé nastgpujace nazwy
miejscowosci:

— Arany-hegy (w gminie Ceglédbercel),

— Fischer-part (w gminach Cegléd i Ceglédbercel).

(iliy Wskazanie nazw powiatow

Wraz z oznaczeniem wyznaczonego obszaru produkgji ,Kunsdg” mozna wskazaé nastgpujace nazwy powiatow:

— Kecskemét, ktory wedlug spisu winnic obejmuje winnice nalezace do obszaréw granicznych klas 11 II gmin Fels6-
lajos, Kecskemét, Kerekegyhdza, Kunbaracs, Kunszéllds, Laddnybene i Lajosmizse,

— Tiszakiirt, ktéry wedtug spisu winnic obejmuje winnice nalezgce do obszaréw granicznych klas 11 Il gmin Cserke-
sz6l6, Csépa, Nagyrév, Szelevény, Tiszainoka, Tiszakiirt, Tiszasas i Tiszaug.

W przypadku wskazania nazwy powiatu jako mniejszej jednostki geograficznej nie mozna stosowaé nazw gmin nale-
zacych do tego powiatu.

Nazwe mniejszej jednostki geograficznej mozna poda¢ na etykiecie wylacznie jezeli 100 % produktu pochodzi z danej
mniejszej jednostki geograficzne;j.

Przepisy regulujace okreslenia

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.
Opis wymogu:

Pozostale okreslenia zastrzezone:

— ,Muskotdly” [wino muszkatowe] oznacza wino wyprodukowane w co najmniej 85 % ze zbioru przynajmniej jed-
nej z ponizszych odmian winorosli: cserszegi fliszeres, irsai olivér, generosa, hamburgi muskotély, nektdr, matrai
muskotdly, ottonel muskotaly lub tramini.

— ,Primér” [wino z rodzaju primeur] oznacza wino butelkowane w roku zbioréw. Mozna réwniez zastosowa¢ syno-
nimiczne okreslenie ,ijbor” [miode wino].

Nazwy odmiany arany sarfehér nie wolno umieszczaé na etykiecie.

W przypadku win kupazowanych mozna stosowaé wegierska pisownig ,kiivé” i jej synonim ,hdzasitds” (wino kupazo-
wane) lub oryginalng pisownie ,cuvée”.
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Przepisy dotyczace prezentacji
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Opis wymogu:

Wina, wina musujace i gazowane wina pétmusujace moga by¢ butelkowane wylacznie przez rozlewnie zarejestrowane

przez rade wspélnoty winiarskiej regionu winiarskiego Kunsag.

Produkcja spoza wyznaczonego obszaru produkcji

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu:

dopuszczalne w gminach Borota, Csongrdd i Hajés.

Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%200EM_v4_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/7/4d/82000/Kunsag%20OEM_v4_standard.pdf
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