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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 90/09)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

()-
INFORMACJA DOTYCZACA STANDARDOWE] ZMIANY W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,JUMILLA”
PDO-ES-A0109-AM04
Data przekazania informacji: 16 grudnia 2020 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Zmiana zapisu dotyczacego analitycznych cech charakterystycznych (pkt 2 specyfikacji oraz pkt 4 jednolitego
dokumentu)

a) Usuniecie minimalnych wartosci catkowitej objetosciowej zawartosci alkoholu w odniesieniu do win wytrawnych.

W przypadku win wytrawnych usunieto wartoSci catkowitej objetoSciowej zawartosci alkoholu, poniewaz s3 one
réwne warto$ciom minimalnej rzeczywistej objetoSciowej zawartosci alkoholu, przez co ich uwzglednienie staje sig
zbedne. Prowadzi to do uproszczenia tekstu z zachowaniem wymogow.

b) Wymagania analityczne nieujete w tabeli.

W obecnej specyfikacji nie sprecyzowano w wystarczajacym stopniu wartoci dotyczacych catkowitej zawartosci
cukréw i dwutlenku siarki, co moze prowadzi¢ do pomylek wsréd podmiotéw. Wzmianka dotyczaca kazdego ze sklad-
nikéw rozszerzona zatem zostala o okreslone jednostki miary. Zgodnie z obecnymi zasadami calkowita zawarto$é
cukréw nalezy obliczad jako sume glukozy i fruktozy.

2. Poprawa definicji wlaSciwo$ci organoleptycznych (pkt 2 b specyfikacji oraz pkt 4 jednolitego dokumentu)

Zmieniono opis cech organoleptycznych kazdej z kategorii. Tekst zaktualizowano i poprawiono, uwzgledniajac wyniki
prac panelu sensorycznego organu kontrolnego. Niektére terminy i odniesienia zastgpiono wyrazeniami bardziej odpo-
wiednimi dla analizy sensorycznej. Kazdg z kategorii zdefiniowano w sposéb bardziej obiektywny, aby uzyskaé kon-
kretne deskryptory i ulatwi¢ analiz¢. Usunigto zbedne przymiotniki.

3. Wyjasnienie pewnych szczegdlnych praktyk enologicznych (pkt 3 b specyfikacji oraz pkt 5 a jednolitego
dokumentu)

A. Zastgpiono parametr dotyczacy wymaganej zawartoSci alkoholu w winogronach, ktére maja zosta¢ uzyte do pro-
dukcji wina objetego ChNP. Zamiast ,minimalnej naturalnej objetosciowej zawartosci alkoholu wyrazonej w procen-
tach”, jako parametr stosuje si¢ obecnie ,stopnie Baumégo”, poniewaz jego pomiaru dokonuje si¢ w momencie
dostawy winogron do wytwérni wina.

B. Wyjasniono sposéb obliczania wydajnosci produkcji wina. Aby unikna¢ niepoprawnych interpretacji, ustalono, ze
wydajno$¢ produkgji oblicza si¢ jako stosunek liczby litréw wina w postaci koficowej do liczby kilograméw wino-
gron wykorzystanych do jego produkcji.

4. Ostateczne wykorzystanie winogron pochodzacych z dzialek charakteryzujacych si¢ nadwyzka plonéw (pkt
5 specyfikacji)

Winogron pochodzacych z dzialek, na ktdérych uzyskano nadwyzke plondw, nie mozna wykorzystywaé do produkgji
wina objetego niniejszg nazwg pochodzenia. Aby uniknaé watpliwosci, jasno okreslono konsekwencje nieprzestrzega-
nia tej zasady.
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5. Aktualizacja odpowiednich ram prawnych (pkt 8 a specyfikacji)

Usunieto odniesienia do nieaktualnych przepiséw i dodano odniesienia do obowiazujacego prawodawstwa.

6. Uwzglednienie dodatkowych wymagan (pkt 8 B specyfikacji)

Podmioty regularnie opracowuja ,zasady zbioru” obejmujace dodatkowe wymogi lub wyja$nienia, oprécz okreslonych
juz w specyfikacji. Nalezy zaznaczy¢, ze przestrzeganie zasad ma charakter obowigzkowy.

7. Wymagania dotyczace pakowania (pkt 8 b specyfikacji)

Okreslono, ze pojemno$¢ opakowania i material, z ktdrego jest ono wykonane, musza by¢ objete przepisami krajowymi
i zostal zatwierdzone przez Rade Regulacyjna. W przypadku opakowania typu bag-in-box maksymalna objetosé
wynosi dziesi¢ littéw w przypadku win biatych, rézowych i czerwonych. Nie dotyczy to win oznakowanych jako
,Reserva” i ,Gran Reserva”, poniewaz z definicji lezakuja one w butelkach. Wybdr wielkosci pojemnikéw, w ktérych
produkt oferuje si¢ konsumentom, zalezy od decyzji komercyjnej. Odpowiedzialnos¢ lezy po stronie podmiotdw, ktdre
w tym przypadku godzg si¢ na wspdlne wymagania.

8. Zmiana wymagaf dotyczacych etykiet win (pkt 8 b specyfikacji oraz pkt 9 jednolitego dokumentu)

W odniesieniu do chronionej nazwy oraz terminu prawnego ,denominacién de origen protegido” lub, w stosownych
przypadkach, ,denominacién de origen” dodano wymagang wielko$¢ czcionki. Wspomniano takze o obowiazku prze-
strzegania odpowiedniego obowigzujgcego prawodawstwa, a takze zasad dotyczgcych etykietowania okreslonych przez
Radg¢ Regulacyjng. Znaki jakosci na etykietach, a takze pieczgci i numery seryjne muszg by¢ widoczne na opakowaniu,
aby zapewni¢ przejrzysto$¢ informacji. W niniejszej sekcji zaktualizowano réwniez odniesienia do prawodawstwa oraz
nazwy wlasciwych organéw administracyjnych.

W drodze konsensusu ustalono wspélne wymagania dotyczgce etykietowania.

9. Usunigcie wyjatkéw od zasad obowigzujacych w winnicy (pkt 8 b specyfikacji)

Nie zezwala si¢ na stosowanie ChNP ,Jumilla” do odmiany ,Meseguera”. Dotychczas istnialy jednak wyjatki dotyczace
tych dzialek, ktére zarejestrowano w rejestrze winnic Rady Regulacyjnej przed 1995 r. Wyjatek ten wykreslono, ponie-
waz nie ma juz takich winnic.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Jumilla

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino

3. Wino likierowe

4. Opis wina lub win

Wina biate (Jumilla i Jumilla Dulce)
Wyglad: od barwy stalowej po barweg topazu. Klarowne i jasne.
Aromat: §wieze owoce. Wina stodkie moga si¢ charakteryzowa¢ nutg suszonych owocow.

Smak: rownowaga kwasowosci i stodyczy. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscia.

*

Wymagania analityczne nieujete w tabeli s3 zgodne z obowigzujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora
wina.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Maksymalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina rézowe (Jumilla i Jumilla Dulce)
Wyglad: od barwy malinowej po bladolososiows. Klarowne i jasne.
Aromat: $wieze owoce, czerwone owoce. Wina stodkie moga si¢ charakteryzowac nutg suszonych owocow.

Smak: zréwnowazona kwasowo$¢. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscia.

*  Wymagania analityczne nieujete w tabeli sg zgodne z obowiazujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora
wina.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Maksymalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina rézowe (Jumilla Monastrell)
Wyglad: od barwy malinowej po bladolososiowa. Klarowne i jasne.
Aromat: §wieze owoce, czerwone owoce. Wina stodkie mogg si¢ charakteryzowad nutg suszonych owocow.

Smak: zréwnowazona kwasowos$¢. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscia.

*  Wymagania analityczne nieujete w tabeli s3 zgodne z obowiazujagcym prawodawstwem UE dotyczacym sektora
wina.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Maksymalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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Wina czerwone (Jumilla Monastrell)

Wyglad: od barwy fioletowej po ceglang, wina stodkie moga mie¢ odcien ochry. Klarowne i jasne.

Aromat: czerwone owoce, czarne owoce. Wina stodkie charakteryzuja si¢ nutg suszonych owocéw.

Smak: zréwnowazona kwasowo$¢. Taninowy. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscig.

*

wina.

Wymagania analityczne nieujete w tabeli s3 zgodne z obowigzujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Maksymalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

12,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina czerwone (Jumilla i Jumilla Dulce)
Wyglad: od barwy fioletowej po ceglang, wina stodkie moga mie¢ odcieni ochry. Klarowne i jasne.
Aromat: czerwone owoce, czarne owoce. Wina stodkie charakteryzuja si¢ nutg suszonych owocow.

Smak: zréwnowazona kwasowos$¢. Taninowy. W przypadku win stodkich stodycz przewaza nad kwasowoscia.

*  Wymagania analityczne nieujete w tabeli s3 zgodne z obowiazujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora
wina.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Maksymalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Wina likierowe (Tinto Monastrell)
Wyglad: barwa od wiSniowej po ochre. Klarowne i jasne.
Aromat: owoce czarne, Owoce suszore.

Smak: stodycz przewaza nad kwasowoscig. Taninowy.

*  Wymagania analityczne nieujete w tabeli sg zgodne z obowiazujacym prawodawstwem UE dotyczacym sektora
wina.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Maksymalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna kwasowos¢ ogélna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. Praktyki enologiczne
a) Szczegdlne praktyki enologiczne

Metoda uprawy

W winnicach objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Jumilla” mozna stosowal metody uprawy ekstensywnej lub
intensywnej.

— Uprawa ekstensywna: w przypadku winnic, w ktérych z powodu uksztaltowania terenu, wysokosci nad poziomem
morza, opadéw i innych czynnikéw Srodowiskowych gestos¢ nasadzeri jest zgodna z nastgpujacymi parametrami
rolniczymi:

maksymalnie 1 900 ro$lin na hektar, a minimalnie 1 100 roélin na hektar.

— Uprawa intensywna: w przypadku winnic, ktére stosowanie do warunkéw srodowiskowych spelniaja nastepujace
parametry rolnicze:

gesto$¢ nasadzen 3 350-1 500 roélin na hektar.

Szczegdblne praktyki enologiczne

Winogrona zbiera si¢ tak, aby nie zaszkodzi¢ ich jako$ci. Do produkgji win objetych ChNP wykorzystuje si¢ wylacznie
zdrowe winogrona, ktore s wystarczajagco dojrzale i maja co najmniej 10,7 stopni w skali Baumégo w przypadku
winogron bialych oraz 11 stopni w skali Baumégo w przypadku winogron czerwonych.

Winogrona odmiany Monastrell przeznaczone do produkcji wina likierowego musza mie¢ w momencie zbioru co naj-
mniej 13 stopni w skali Baumégo.

Podczas tloczenia moszcz i wino poddaje si¢ ci$nieniu, dzigki czemu uzyskuje si¢ maksymalng wydajnosé, ktéra po
przetworzeniu nie moze przekroczy¢ 74 litrow wina w postaci koficowej na 100 kilograméw winogron.

Do celéw obliczania proceséw dojrzewania jako date poczatkows przyjmuje si¢ pierwszy dzien pazdziernika kazdego
roku.

b) Maksymalna wydajnos¢

Odmiany czerwone uprawiane ekstensywnie
5 000 kg winogron z hektara

Odmiany czerwone uprawiane ekstensywnie
37 hektolitréw z hektara

Odmiany biale uprawiane ekstensywnie

5 625 kg winogron z hektara

Odmiany biale uprawiane ekstensywnie
41,62 hektolitra z hektara

Uprawa intensywna

8 750 kg winogron z hektara

Uprawa intensywna

64,75 hektolitra z hektara
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6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji win objety chroniong nazwa pochodzenia ,Jumilla” obejmuje grunty zlokalizowane w gminach
Jumilla w prowincji Murcja oraz Fuentealamo, Albatana, Ontur, Hellin, Tobarra i Montealegre del Castillo w prowincji
Albacete.

7. Gléwne odmiany winorosli
AIREN
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
GARNACHA TINTA — LLADONER
GARNACHA TINTORERA
MACABEO — VIURA
MALVASIA AROMATICA — MALVASIA SITGES
MERLOT
MONASTRELL
MOSCATEL DE GRANO MENUDO — MOSCATEL MORISCO
PEDRO XIMENEZ
PETIT VERDOT
SAUVIGNON BLANC
SYRAH
TEMPRANILLO — CENCIBEL
VERDEJO

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

Wina

Najwazniejszg odmiang winoro$li jest Monastrell. Jest to odmiana bardzo odporna, doskonale przystosowana do suro-
wych warunkéw panujacych na tym obszarze, charakteryzujacym si¢ suszami, bardzo gorgcym latem i wiosennymi
przymrozkami. Wydaje duze, migsiste winogrona, bogate w alkohol i kwasowos¢, o bardzo charakterystycznych aro-
matach dojrzalych owocéw i dobrze zintegrowanej cierpkosci.

Pozostale dozwolone odmiany doskonale uzupelniajg Monastrell, stabilizujac kolor, dodajgc kwasowosci i zdolnosci
dojrzewania, a takze doskonale harmonizujac aromaty.
Wina likierowe

Wina te produkuje si¢ z odmiany Monastrell, ktora nadaje im barwe o $redniej do bardzo duzej intensywnosci, czasami
wrecz czyniac je nieprzejrzystymi. Wynika to z wysokich temperatur, ktére sg charakterystyczne dla tego obszaru.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Etykietowanie win
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

Oznaczenie chronionej nazwy pochodzenia nalezy umieszczaé w gtéwnej czgsci etykiet, czcionka o wielkosci co naj-
mniej 3 milimetréw i maksymalnie 10 milimetréw.
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Obok nazwy muszg si¢ znajdowac si¢ stowa ,Denominacion de Origen Protegida” lub ,Denominacién de Origen” zapi-
sane czcionkg o wielkosci co najmniej 2 milimetréw, ktéra jednak musi by¢ zawsze mniejsza niz czcionka towarzyszg-
cej nazwy ChNP.

Pozostale odniesienia okreslono w przepisach ogélnych dotyczacych etykietowania wina oraz w obecnie obowigzujg-
cych przepisach i uregulowaniach szczegétowych dotyczacych etykietowania ustanowionych przez Radg Regulacyjna.

Opakowanie musi zawiera¢ znaki jakosci, etykiety przednie/tylne lub etykiety wydane przez Rad¢ Regulacyjna. Muszg
by¢ umieszczone przez wytwérnie win w taki sposéb, aby uniemozliwi¢ ich powtdrne wykorzystanie, i widoczne na
opakowaniu.

Link do specyfikacji produktu

https://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/20201029pcdopjumillacorreccion_tcm30-552789.pdf
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