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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

(2020/C 44/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Savenniéres Roche aux Moines”
PDO-FR-A0982-AMO1
Data przekazania informacji: 14 listopada 2019
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Obszar geograficzny

W rozdziale I pkt IV ppkt 1 zdanie ,Zbiér winogron, fermentacja, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywaja sie na
obszarze nastgpujacej gminy w departamencie Maine-et-Loire:” otrzymuje brzmienie: ,Wszystkie etapy produkcji odby-
wajg si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, ktéry obejmuje terytorium nastgpujacej gminy w departamencie
Maine-et-Loire, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym (»code officiel géographique«) z 2018 r..”. Dodaje si¢ ré6w-
niez nastepujace zdanie: ,Dokumenty kartograficzne przedstawiajace obszar geograficzny sa dostgpne do wgladu na
stronie internetowej Krajowego Instytutu ds. Pochodzenia i Jakosci (Institut national de l'origine et de la qualité)”.

Proponowane brzmienie punktu odnoszgcego si¢ do obszaru geograficznego ma na celu uproszczenie prezentacji i usu-
nigcie wszelkich niejasnosci dotyczacych okreslania etapéw (fermentacja, produkcja wina, dojrzewanie itp.).

Zmiana redakcyjna: nowy wykaz jednostek administracyjnych uwzglednia polaczenia lub inne zmiany w podziale na
strefy administracyjne, kt6re nastgpily od czasu zatwierdzenia specyfikacji produktu. W celu zwigkszenia bezpieczeni-
stwa prawnego opiera si¢ on na obowiazujacej wersji oficjalnego kodu geograficznego ,code officiel géographique”
redagowanego corocznie przez INSEE. Granice obszaru geograficznego pozostajg niezmienione.

Ponadto wspomina si¢ o dostgpnosci na stronie internetowej INAO dokumentéw kartograficznych przedstawiajacych
obszar geograficzny w celu lepszego poinformowania opinii publiczne;.

W zwiazku z tym zmienia si¢ odpowiednio pkt 6 jednolitego dokumentu dotyczacy wyznaczonego obszaru geograficz-
nego.

2. Obszar bezpos$redniego sasiedztwa
W rozdziale I pkt IV ppkt 3 wykaz gmin otrzymuje brzmienie:

Beaulieu-sur-Layon, Chaudefonds-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Val-du-Layon (dawne terytorium gminy delegowanej
Saint-Aubin-de-Luigné).

Zmiana ta pozwala uwzgledni¢ poszczeg6lne polaczenia gmin, ktére nastapily od dnia wydania ostatniej wersji specyfi-
kagji produktu. Granice obszaru bezposredniego sasiedztwa pozostaja niezmienione.

W zwigzku z tym zmienia si¢ odpowiednio pkt 9 jednolitego dokumentu dotyczacy warunkéw dodatkowych.

3. Ogloszenie rozpoczecia zbioréw (fr. ban des vendanges)

W rozdziale I pkt VII ppkt 1 lit. a) usuwa si¢ zdanie ,Date rozpoczecia zbioréw ustala sie zgodnie z przepisami art. D.
645-6 kodeksu rolnictwa i ryboldwstwa morskiego”.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Ustalanie daty rozpoczecia zbioréw nie jest juz obecnie konieczne, poniewaz podmioty gospodarcze dysponuja teraz
szerokim wachlarzem narzedzi umozliwiajacych dokladng oceng dojrzalosci winogron. Kazdy podmiot dysponuje sze-
regiem urzgdzen i sprzgtem — zaréwno indywidualnie, jak i zbiorowo — ktére umozliwiaja doktadne okreslenie opty-
malnej daty rozpoczecia zbiordw na kazdej dzialce w zaleznosci od celéw produkcji.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

4. Pojemno$¢ kadzi fermentacyjnych w winnicy

W rozdziale I pkt IX ppkt 1 lit. e) zdanie: ,Pojemno$¢ kadzi fermentacyjnych w winnicy, jakg dysponuje kazdy podmiot
gospodarczy, jest réwna co najmniej 1,4-krotnosci $rednich zbioréw w gospodarstwie w ostatnich pieciu latach” otrzy-
muje brzmienie: ,Pojemno$¢ kadzi fermentacyjnych w winnicy, jaka dysponuje kazdy podmiot gospodarczy, jest rowna
co najmniej 1,4-krotnosci Sredniej ilosci wina wyprodukowanego w ostatnich pieciu latach”.

W specyfikacji produktu odnoszono si¢ nie do wydajnosci objetosciowej (wyrazonej w hl lub m3), lecz do zbioréw, tj.
wielkosci plonéw podzielonej przez powierzchnie obszaru produkcji (wyrazonej na przyktad w hl/ha). Dzigki propono-
wanej zmianie usuwa si¢ t¢ niesp6jno$¢ dotyczaca wielkosci, nie wprowadzajac zadnych zmian pod katem merytorycz-
nym (minimalna ilo§¢ pozostaje na poziomie 1,4-krotnosci Sredniej ilodci wina wyprodukowanego przez gospodarstwo
w poprzednich latach gospodarczych).

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

W tytule czasopisma ,Société Agricole et Industrielle d’Angers” dodaje si¢ stowo ,Agricole”, poniewaz tytut ten byt nie-
pelny. Proponowana poprawka umozliwia skorygowanie tego pominiecia.

W rezultacie zmienia si¢ odpowiednio pkt 8 jednolitego dokumentu dotyczacy zwigzku.

6. Prowadzenie rejestrow
W rozdziale II pkt Il ppkt 3 stowo ,potencjalna” zastepuje sie stowem ,naturalna”.

Zgodnie ze sposobem redagowania stosowanym we wszystkich specyfikacjach produktu z obszaru Anjou Saumur sfor-
mulowanie ,naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu” zastepuje wyrazenia ,potencjalna zawarto$¢” lub ,zawarto$¢”.
Zmiany te poprawiaja czytelno$¢ tych specyfikacji produktu. Celem harmonizacji przepiséw dotyczacych prowadzenia
rejestrow jest ulatwienie sporzadzania planu inspekgji i kontroli tych rejestrow.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

7. Gléwne punkty podlegajace kontroli

Zmieniono rozdzial IIl w celu uspéjnienia tresci glownych punktéw podlegajacych kontroli w specyfikacjach produktu
z obszaru Anjou Saumur.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.
JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa produktu

Savenniéres Roche aux Moines

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino
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4. Opis wina lub win

Sa to wina biale niemusujace, wytrawne, polstodkie lub stodkie, posiadajace nastgpujace gtéwne analityczne cechy cha-
rakterystyczne: — minimalna naturalna objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu w winach wytrawnych wynosi 12,5 %; — mini-
malna naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w pozostalych winach wynosi 15,5 %; — zawarto$¢ cukrow fermenta-
cyjnych (glukozy i fruktozy) w winach wytrawnych po fermentacji nie przekracza 4 graméw na litr. Zawartos$¢ cukréow
fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach péistodkich po fermentacji wynosi co najmniej 30 graméw na litr; -
kwasowo$¢ lotna, kwasowo$¢ miareczkowa i catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki sg zgodne z warto$ciami okreslo-
nymi w przepisach wspdlnotowych. Sg to wina biale, najczesciej wytrawne. Ich bladozoélta szata, niekiedy zlotawa z zie-
lonymi refleksami, wyrdznia si¢ niespotykang elegancja. Zlozony i subtelny zapach laczy w sobie czgsto aromaty kwia-
towe z bardziej owocowymi nutami podkreslonymi przez mineralny posmak. Wina te charakteryzuja si¢ pelnym,
milym smakiem z zywym akcentem, ktéry eliminuje wszelka ciezkosC. Jezeli w danym roku mozliwe jest rozwiniecie
si¢ szlachetnej plesni, producenci maja mozliwo$¢ produkeji win dlugo dojrzewajacych zawierajacych cukry fermenta-
cyjne, ktére wyksztalcajg z czasem szczeg6lny i ztozony bukiet zwigzany z rozwojem botrytis cinerea.

OGOLNE ANALITYCZNE CECHY CHARAKTERYSTYCZNE

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo§é¢ miareczkowa

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi-
ligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie
a) Podstawowe praktyki enologiczne

Szczegblne praktyki enologiczne
Winogrona wsypuje si¢ do prasy w calosci.
Zabrania si¢ stosowania pras $limakowych.

Zabrania si¢ przeprowadzania jakichkolwiek czynno$ci majacych na celu wzbogacenie. Zabrania si¢ wszelkiej obrobki
termicznej zbioréw lub wina, w ramach ktdrej stosuje sie temperature ponizej -5 °C lub powyzej 40 °C. Zabrania si¢
przeprowadzania wszelkiej obrobki polegajacej na czeSciowej dezalkoholizacji win. Zabrania si¢ stosowania kawatkéw
drewna. Poza wymienionymi powyzej zakazami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy
przestrzega¢ wymogéw obowigzujgcych na poziomie wspdlnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléw-
stwa morskiego.

Wina dojrzewaja co najmniej do dnia 15 czerwca roku nastgpujacego po roku zbiordw.

Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ obsady w winnicy wynosi 5 000 roslin na hektar. Odstep miedzy rzedami winoroéli nie moze wyno-
si¢ wigcej niz 2 metry, za$ odleglo$¢ miedzy rolinami w tym samym rzedzie nie moze wynosi¢ mniej niz 1 metr. Wino-
roél przycina si¢ najpézniej w dniu 30 kwietnia, stosujac albo cigcie mieszane na maksymalnie 10 oczek na rosling, albo
cigcie w formie sznura skosnego Royat na maksymalnie 12 oczek na rosling. W stadium rozwoju fenologicznego odpo-
wiadajgcego 11 lub 12 lisciom liczba galazek owocujacych w roku na roéling nie przekracza 8.

Wysoko§¢ ulistnienia poddanego palikowaniu odpowiada co najmniej 0,6-krotnosci odstepu miedzy rzedami, przy
czym wysoko$¢ ulistnienia poddanego palikowaniu mierzy si¢ migdzy dolng granicg ulistnienia ustalong na co najmniej
0,40 metra nad powierzchnig ziemi a gérng granicg cigcia wierzchotkéw pedéw winoroli (fr. rognage) ustalong na co
najmniej 0,20 metra nad gérnym drutem konstrukgji.

Nawadnianie jest zabronione.

Winogrona zbiera si¢ recznie, dokonujac co najmniej dwukrotnej selekgji kisci na todydze. Zabrania si¢ stosowania
maszyny do zbioru winogron.

Zabrania si¢ stosowania skrzyn tadunkowych z przenosnikiem $rubowym (fr. benne d vis).
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b) maksymalne zbiory

wina wytrawne

35 hektolitréw z hektara

wina pélistodkie i stodkie

30 hektolitréw z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Wszystkie etapy produkcji odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym, ktéry obejmuje terytorium naste-
pujacej gminy w departamencie Maine-et-Loire, zgodnie z oficjalnym kodem geograficznym (,code officiel géographi-
que”) z 2018 r.: Savennieres.

7. Gléwne odmiany winorosli

chenin B

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
1. Informacje na temat obszaru geograficznego

a) Opis czynnikéw naturalnych majacych wplyw na zwiazek z obszarem

Roche aux Moines to miejscowo$¢ styngca z win objetych kontrolowana nazwg pochodzenia ,Savennieres”. Polozona
okolo dwunastu kilometréw na zachdd od Angers, od zawsze uznawana jest za jedna z kolebek tej kontrolowanej
nazwy pochodzenia. Obszar polozony jest na wysunietym, spiczastym wzgérzu, ktére mozna okresli¢ mianem praw-
dziwego wystepu skalnego zbudowanego z podloza Masywu Armorykariskiego dominujacego nad Loarg. Wschodnig
granice obszaru wyznacza winnica ,Coulée de Serrant”, a zachodnig — dolina, z ktdrej roztacza si¢ widok na miejsco-
wo$¢ les Forges oddzielajaca obszar od wzgdrza ,Moulin du Gué”. Powierzchnia wyznaczonego obszaru wynosi okolo
35 hektar6w. Gorna cze$¢ wzgbrza jest nachylona tagodnie w kierunku potudniowym. Zbocze staje si¢ bardziej strome
w dolnej i zachodniej czgsci, wyeksponowanej w kierunku ,Moulin du Gué”.

Formacje geologiczne nalezg do Masywu Armorykanskiego. Gleby pochodza w wigkszosci od formacji tupkowych i tup-
kowo-piaszczystych powstatych w epokach od ordowika gérnego do dewonu wezesnego. Lokalnie wystepujg takze zyly
wulkaniczne, ktérych pierwotny material kwasowy doprowadzit do powstania ryolitow. W pewnym miejscu na zboczu
wzgorza ta twarda skala, od ktdrej pochodzi nazwa obszaru, jest wyraznie odstonieta. Na kilku dziatkach potozonych
na poczatku plaskowyzu wystepuja gleby lekko pokryte piaskami eolicznymi z epoki czwartorzedu. Na zboczach skata
macierzysta znajduje si¢ zazwyczaj bardzo blisko powierzchni. Gleby s3 na ogél plytkie, niezbyt Zyzne i bardzo kamie-
niste. Charakteryzujg si¢ dobra przepuszczalnoscig wody, a ich rezerwy wodne sg niewielkie.

Klimat panujacy w Roche aux Moines wpisuje si¢ w kontekst klimatyczny winnic Andegawenii, to znaczy klimat ocea-
niczny. Polozone na zachodzie masywy Mauges tagodza te cechy klimatu oceanicznego dzigki wptywowi fenu. Srednie
roczne opady wynosza 600 milimetréw i sa charakterystyczne dla terenu ostonigtego przed wilgotnymi wiatrami, za$
na wzgdrzach Mauges przekraczajg 800 milimetréw. Powyzsza réznica w ilosci opadow jest jeszcze bardziej widoczna
w trakcie cyklu wegetacyjnego winorosli, zwhaszcza od czerwca do okresu zbioréw. Srednie roczne temperatury sg sto-
sunkowo wysokie (okoto 12 °C). Cechy te sa wyraZniejsze na poziomie mezoklimatu. Strome, zwrécone na potudnie
stoki zapewniajg optymalng ilo§¢ $wiatla stonecznego, ograniczajg wilgotno$¢ powietrza i gwarantujg dobra aeracje
dzialek.

Loara dobrze spelnia swoja rolg, regulujac temperature panujaca na pobliskim zboczu znajdujacym si¢ pod wplywem
dominujacych wiatréw, utrzymujac tym samym wysokie temperatury nocg. Rzeka odgrywa réwniez wazna rolg, sprzy-
jajac wystepowaniu w okresie zbioréw porannych mgiel, ktére sg niezbedne dla rozwoju botrytis cinerea.

b) Opis czynnika ludzkiego majgcego wplyw na zwigzek z obszarem

Korzenie nazwy ,Roche aux Moines” siggaja XII wieku i jest ona od tego czasu nieprzerwanie stosowana. Pojawila si¢
okoto 1130 r., kiedy to domeng rycerza Buharda przekazano mnichom z opactwa Saint-Nicolas d’Angers, ktorzy zasa-
dzili na jej terenie winoro§l. Pierwsza z bitew pod Bouvines rozegrala si¢ dnia 2 lipca 1214 r. Rycerze angielscy, spowol-
nieni przez posadzone gesto winorosle, zostali pokonani przez wojska Ludwika VIII. Na wzgdérzu ,Roche aux Moines”,
ktére pozostato wlasnoscig klasztorna, uprawa winorosli byla dostosowywana do potrzeb zakonnikéw az do czasu
rewolugji. Ten prestizowy obszar zostal wéwczas przejety przez wlascicieli, ktorych aspiracja byla produkcja wysokiej
jako$ci wina.
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Pierre Guillory (1796-1878), ktéry nieustannie dazyt do rozwoju winnicy, znaczaco wplynat na sposéb jej prowadze-
nia. Dzigki poszukiwaniu nowosci technicznych i checi dzielenia si¢ wynikami swojej pracy przyczynit si¢ on do popu-
larnosci ,Roche aux Moines”. Odtworzyt na tym wzgdrzu terasy, ktére odkryt na brzegach Jeziora Lemariskiego. Ekspe-
rymentowal réwniez z budowaniem rusztowan na drutach i palikach tupkowych, ktére umozliwiajg wentylacje kisci
winogron odmiany chenin B. Pracowal takze nad wykorzystaniem siarki i metodg wczesnego usuwania paczkéow liscio-
wych. Wyniki jego badan w dziedzinie technik zbioru i ttoczenia zostaly szybko uznane przez pozostatych producen-
tow. W 1861 r. w ,Biuletynie Stowarzyszenia Rolniczego i Przemyslowego w Angers” (,Bulletin de la Société Agricole
et Industrielle d’Angers”) napisal on zreszta: ,Zbiory, z rzadkimi wyjatkami, odbywaja si¢ w paZdzierniku, kiedy zostanie
uznane, ze winogrona osiggnely idealng dojrzatos¢ i ze co najmniej jedna czwarta winogron jest sple$niata”. Jego wypo-
wiedZ potwierdza zresztg opini¢ hrabiego Odarta, ktéry w 1845 r. w swoim ,Traktacie o odmianach winorogli” (,Traité
des cépages”) stwierdzil, ze: ,Konieczne jest réwniez dodanie warunku, ze zbiory nalezy przeprowadzaé dopiero wow-
czas, gdy winogrona beda przejrzate, co nastepuje w okolicach dnia Wszystkich Swietych, kiedy zmigkczona przez
deszcze skérka odchodzi”. Tutejsi producenci bardzo szybko zrozumieli znaczenie przeprowadzania zbioréw tej
odmiany po osiagnigciu przez owoce zaawansowanego stopnia dojrzatosci i zwracania szczeg6lnej uwagi na kazda kisc.

2. Informacje na temat jakosci i cech charakterystycznych produktu
Sa to wina biale, najczesciej wytrawne.

Ich bladozélta szata, niekiedy ztotawa z zielonymi refleksami, wyrdznia si¢ niespotykana elegancjg. Zlozony i subtelny
zapach laczy w sobie czgsto aromaty kwiatowe z bardziej owocowymi nutami podkre$lonymi przez mineralny posmak.
Wina te charakteryzujg si¢ pelnym, milym smakiem z zywym akcentem, ktory eliminuje wszelkg cigzkos¢.

Jezeli w danym roku mozliwe jest rozwinigcie si¢ szlachetnej plesni, producenci majg mozliwo$¢ produkeji win dlugo
dojrzewajacych zawierajacych cukry fermentacyjne, ktore wyksztalcajg z czasem szczegélny i ztozony bukiet zwigzany
z rozwojem botrytis cinerea.

3. Zwigzki przyczynowe

Najlepszym sposobem wykorzystania wyjatkowych cech tego stromego, gérujacego nad Loarg zbocza, na ktérym
wystepuja gleby kamieniste i szkieletowe, jest uprawa winoroéli. Zbocze to zapewnia odmianie chenin B znakomitg
przestrzen, o ile jest winnica jest dobrze prowadzona przez producentéw (cigcie krétkie, zbiory ustalone na 30 hektoli-
tréw z hektara, precyzyjne zbiory dzigki szczegdlowej selekgji kisci). Topografia, ktéra charakteryzuje si¢ wystepowa-
niem plytkich gleb, wigze si¢ z konieczno$cia mechanicznej pielegnacji gruntéw lub obsiewania dzialek trawa oraz opa-
nowania sposob6éw stosowania Srodkéw ochrony winoroéli, ktére mogg zniszczy¢ podglebie i uniemozliwi¢ uprawe
winorosli na wyznaczonych dziatkach.

Stosowane praktyki, zwlaszcza w zakresie zbioru, $wiadczg o doswiadczeniu zdobytym przez producentéw. Ustalenie
wielkosci zbioréw zgodnie z potencjalem gleby i wykluczenie wszelkich praktyk wzbogacania dowodzg checi potwier-
dzenia silnej tozsamosci win. Zachowanie oryginalnego charakteru tego wyjatkowego, delikatnego bialego wina
wymaga najwyzszej starannosci, zaréwno jesli chodzi o techniki tloczenia, w celu zachowania wszystkich wlasciwosci
surowca, jak i tradycyjng winifikacje, w celu zagwarantowania koficowych wlasciwosci produktu.

W 1956 r. w swojej ksiagzce ,Les Vins de Loire” (Wina znad Loary) Pierre Bréjoux w nastepujacy sposéb opisal wina
,Roche aux Moines™ ,To prawdziwy diament Loary, a nawet jedna z perelek francuskiego dziedzictwa winiarskiego”.
Producenci, $wiadomi swojego obowiazku zapewnienia i ugruntowania jakosci i renomy kontrolowanej nazwy pocho-

dzenia ,Savenniéres Roche aux Moines”, podejmuja wspélnie wytezone wysilki, aby wino to stalo si¢ prawdziwym klej-
notem wirdd francuskich win.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Obszar bezposredniego sgsiedztwa
Ramy prawne:

przepisy UE

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu

Obszar bezposredniego sgsiedztwa, okreslony na zasadzie odstepstwa w odniesieniu do fermentacji, produkgji i dojrze-
wania wina, stanowi obszar nastepujgcych gmin w departamencie Maine-et-Loire, zgodnie z oficjalnym kodem geogra-
ficznym ,code officiel géographique” z 2018 r.: Beaulieu-sur-Layon, Chaudefonds-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Val-
du-Layon (dawne terytorium gminy delegowanej Saint-Aubin-de-Luigné).

Etykietowanie

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Okreslenia fakultatywne, ktérych stosowanie — zgodnie z przepisami wspdlnotowymi — mogg regulowaé panstwa

cztonkowskie, umieszcza si¢ na etykietach czcionkg o wymiarach (wysokos¢ i szeroko$¢) nieprzekraczajgcych dwukrot-
nosci wymiaréw czcionki, ktorg zapisano kontrolowana nazwe pochodzenia.

Kontrolowang nazwe pochodzenia mozna uzupelnié, dodajac do niej nazwe geograficzng ,Val de Loire”, zgodnie z zasa-
dami okreslonymi w specyfikacji produktu. Czcionka, kt6rg zapisana jest nazwa geograficzna ,Val de Loire”, nie moze
by¢ wieksza (wysoko$¢ i szeroko$¢) niz dwie trzecie wielkosci czcionki, ktérg zapisano kontrolowang nazwe pochodze-
nia.

W dokumentach handlowych, dokumentach przewozowych i na etykietach win o zawartosci cukréw fermentacyjnych
wynoszacej co najmniej 30 graméw na litr obowigzkowo umieszcza sig okreslenie ,péistodkie” lub ,stodkie” odpowia-
dajace zawartosci cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winie zgodnie z definicja zawarta w przepisach
wspolnotowych. Na etykietach okreslenia te umieszcza si¢ w tym samym polu widzenia co kontrolowang nazwe pocho-
dzenia.

Link do specyfikacji produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-24d5c8a6-052c-4{0b-83a4-14034aaad14c
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