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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmianystandardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorzewinorosli i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2021/C 282/05)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33
z dnia 17 pazdziernika 2018 r. ()

POWIADOMIENIE O ZMIANIE STANDARDOWE] W JEDNOLITYM DOKUMENCIE
,,Cérons”
PDO-FR-A0668-AM02
Data przekazania informacji: 28 kwietnia 2021 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1.  Odniesienie do oficjalnego kodu

W przypadku obszaru geograficznego dodano odniesienie do oficjalnego kodu geograficznego. To dodanie nie powo-
duje zadnych zmian w granicach obszaru.

W zwigzku z tym zmieniono pkt 6 jednolitego dokumentu.

2. Sposéb prowadzenia winorosli
W pkt VI ppkt 1 lit. a) odlegtos¢ miedzy krzewami zostaje zmniejszona z 0,90 m do minimum 0,85 m.

Celem jest ujednolicenie zasad obowigzujacych w przypadku nazwy ,Cérons” z zasadami specyfikacji nazw, ktérych
obszar geograficzny obejmuje obszar geograficzny Cérons. Zmniejszenie odstepu minimalnego nie wplywa na ges-
to$¢ nasadzen, ktéra wynosi ponad 5 000 krzewow na hektar.

Zmienia si¢ pkt 5.1 jednolitego dokumentu.

3. Przepisy rolnoSrodowiskowe

— w rozdziale I pkt VI ppkt 1 lit. ¢) dodaje si¢ zdanie: ,Obumarle krzewy nalezy usuwaé z dzialek, skladowanie
takich obumarlych krzew6w na dziatkach jest zabronione. ”

— w rozdziale I pkt VI dodaje si¢ ppkt 2:
,2 —Inne praktyki upraw
Odchwaszczanie chemiczne dzialek jest zabronione.
Kazdy podmiot gospodarczy wylicza i rejestruje swoj wskaznik czestotliwosci zabiegéw (fr. IFT).”.

Wyliczenie wskaznika IFT wprowadza si¢ po to, by informowac¢ i edukowa¢ podmioty gospodarcze odnoénie do ich
praktyk oraz stosowania §rodkéw ochrony roélin.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Zakaz odchwaszczania chemicznego dzialki stuzy ograniczeniu herbicydéw, co ma zapewni¢ lepsza ochrong gleb
wykorzystywanych do uprawy winoroéli oraz zachowanie ich naturalnych wlasciwosci (zyznos¢, réznorodnosé biolo-
giczna, oczyszczanie biologiczne), co przyczynia si¢ do poprawy jakosci i autentycznosci win.

Te zmiany majg stuzy¢ ograniczeniu Srodkéw ochrony roélin i bardziej uwzglednia¢ oczekiwania spoleczne.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

4. Skrécenie okresu dojrzewania win
Okres dojrzewania win skraca si¢ o 3 miesigce i tym samym trwa on do dnia 15 stycznia (a nie do dnia 15 kwietnia).

Ta zmiana pociaga za sobg réwniez zmiang daty wprowadzenia produktu na rynek dla konsumentéw, ktérg przesuwa
sie 0 3 miesigce wczesniej.

Dzigki skréceniu okresu dojrzewania uzyskuje sie wina bardziej $wieze i owocowe, co odpowiada zmianie rynku
i oczekiwaniom konsumentéw, bez zmiany typowego charakteru win. Wina sg coraz czgéciej produkowane z pomi-
nieciem etapu beczkowania, dojrzewajg w kadzi, a okres dojrzewania moze zostaé istotnie skrdcony, aby zachowad
charakterystyczna dla nich §wiezo$¢ i owocowosé.

Przedmiotowa zmiana nie dotyczy jednolitego dokumentu.

5. Obrét miedzy uprawnionymi wlascicielami skladéw

Usuwa sig rozdziat I pkt IX ppkt 5 lit. b) dotyczacy daty wprowadzenia win do obrotu miedzy uprawnionymi wiasci-
cielami sktadow.

Zmiana ta nie pocigga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.

6. Zwiazek z miejscem pochodzenia

Nastepujace zdanie opisujace zwigzek: ,Fermentacja takich win jest wolna, czesto odbywa si¢ w beczkach. Wina doj-
rzewajg co najmniej do dnia 15 kwietnia roku nastepujacego po roku zbioréw”, zastepuje sie zdaniem: ,Fermentacja
takich win odbywa si¢ w beczkach lub w kadziach, zaleznie od pozadanych cech produktu. W przypadku win o bar-
dzo duzym stezeniu cukru moze by¢ wolna.”.

Rzeczona zmiana pozwala uwzgledni¢ praktyki, ktére rozwingly si¢ ostatnio oraz zmiang w specyfikacji produktu
dotyczaca okresu dojrzewania.

Zmienia si¢ pkt 8 jednolitego dokumentu.

7. Odniesienia do organu kontrolnego

Brzmienie odniesienia do organu kontrolnego zostalo zmienione w celu ujednolicenia brzmienia z innymi specyfika-
¢jami nazw. Przedmiotowa zmiana ma charakter wylacznie redakcyjny.

Zmiana ta nie pocigga za sobg zadnych zmian w jednolitym dokumencie.
JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa lub nazwy

Cérons

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
4. Opis wina lub win

Krétki opis

Sa to biate wina niemusujace zawierajace cukry fermentacyjne.
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Naturalna objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w tych winach wynosi co najmniej 14,5 %, a rzeczywista zawartos¢ alko-
holu co najmniej 12 %. Calkowita objetosciowa zawartos¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 21 %.

Na etapie pakowania zawarto$¢ cukréw fermentacyjnych (glukozy i fruktozy) w winach wynosi co najmniej 45 gra-
moéw na litr.

We wszystkich partiach wina wprowadzonego do obrotu kwasowos¢ lotna nie przekracza 25 miliekwiwalentéw na
litr, tj. 1,5 graméw na litr wyrazonych jako kwas octowy (1,225 grama na litr wyrazonego jako H 2 SO 4).

Kwasowo$¢ ogélna i catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki sa zgodne z warto$ciami okreslonymi w przepisach unij-
nych. Wina produkuje si¢ gtéwnie z Sémillon B — odmiany pochodzacej z winnicy Sauternais, ktorej towarzysza
odmiany Sauvignon B i Muscadelle B. Te odmiany nadaja si¢ szczegdlnie do botrytyzacji i do produkji stynnych win
likierowych. Botrytis cinerea wywotuje zmiany biochemiczne w zwigzkach aromatycznych zawartych w winogronach
oraz w stezeniu cukru w jagodach, nadajac winom duzg delikatno$¢ oraz zlozone aromaty przywotujace czasami
owoce cytrusowe, midd i akacje.

Wina z Cérons sg bardzo aromatyczne, delikatne, owocowe i $wieze, a takze posiadaja pewna dynamike. Charaktery-
zuje je dobra amplituda i oleistos¢.

Ogdlne analityczne cechy charakterystyczne

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci):

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna:

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr):

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr):

5. Praktyki winiarskie

5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne
Catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu w winach po wzbogaceniu nie przekracza 21 %.

Poza wymienionymi powyzej przepisami w praktykach enologicznych towarzyszacych produkcji wina nalezy prze-
strzega¢ wymogow obowiazujacych na poziomie wspdlnotowym oraz zawartych w kodeksie rolnictwa i ryboléwstwa
morskiego.

Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ nasadzen w winnicy wynosi 5 000 rolin na hektar. Odstep miedzy rzedami winoroéli nie moze
wynosi¢ wiecej niz 2 metra, za$ odlegtos¢ miedzy roslinami w tym samym rzedzie nie moze wynosi¢ mniej niz 0,85
metra.

Cigcie wykonuje si¢ obowigzkowo przed 1 maja. Winoro$l jest przycinana zgodnie z nastepujacymi technikami, przy
maksimum 12 oczkach na roling: dwuramiennym sznurem Guyota, jednoramiennym i mieszanym sznurem Guyota,
cieciem bordoskim (fr. taille a la bordelaise), sznurem Royat, sznurem dwustronnym, cigciem w formie wachlarza.

Wina pochodzga z winogron zbieranych, gdy sa przejrzale, zaatakowane przez szlachetng plesn iflub podsuszane na
krzewie i wylgcznie z winogron zbieranych recznie metodg zbioréw sukcesywnych.
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5.2. Maksymalna wydajnosc

44 hektolitry z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Zbiér winogron, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywajg si¢ na obszarze nastepujacych gmin w departamencie
Gironde okreslonych na podstawie oficjalnego kodu geograficznego (,code officiel géographique”) z dnia 26 lutego
2020 r.: Cérons, Illats et Podensac.

7. Gléwne odmiany winorosli
Muscadelle B
Sauvignon B - Sauvignon Blanc
Sauvignon Gris G - Fié Gris

Semillon B

8.  Opis zwigzku lub zwigzkow

Obszar geograficzny kontrolowanej nazwy pochodzenia ,Cérons” jest wlaczony do obszaru objetego nazwa ,Graves”.
Plaskowyz Cérons, potozony 35 kilometréw przed Bordeaux, oddziela od Barsac maly strumien Saint-Cricq, ktory jest
doplywem Garonny. Obszar geograficzny rozcigga si¢ na terytorium 3 gmin departamentu Gironde (Cérons, Illats
i Podensac), na prawym brzegu Garonny.

Region Cérons, podobnie jak caly obszar Graves, posiada bardzo dluga geologiczna historie. Na podloze z wapieni
i margli, tworzgce weglanowa warstwe osadowa naniesiong przez morze, w trzeciorzedzie natozyly sie sukcesje osa-
dowe, §cisle zwigzane z narodzinami Garonny, zmianami jej cieku i z kolejnymi epizodami zlodowacenia czwartorze-
dowego, ktérym towarzyszyly zjawiska erozyjne, ruchy tektoniczne i bardzo ztozone réznice klimatu.

Obszar objety nazwg ,Cérons” charakteryzuje si¢ wiec duzym zréznicowaniem gleb, wérdd ktérych wystepuja, na
polnocy, gleby typowe dla nazwy ,Graves”, o duzej zawartosci zwiru, a na poludniu typowe dla nazwy ,Barsac” gleby
gliniasto-wapienne, na podlozu z wapienia krynoidowego. Natomiast niektore gleby wystepuja wylacznie na obszarze
objetym ta nazwg. Sg zbudowane z rezydualnych kamieni nagromadzonych na gliniasto-wapiennym, mniej lub bar-
dziej piaszczystym podiozu, oddzielonych przez zazwyczaj piaszczyste niecki i ukladajacych si¢ na lewym brzegu
dawnego koryta rzeki Ciron oraz strumienia Saint-Cricq.

Region graniczy z Barsac, a swoja wyjatkowo$¢ zawdzigcza przede wszystkim wlasnemu klimatowi i szczegdlnemu
mezoklimatowi: blisko$¢ oceanu, Garonny i wielkiej puszczy wrzosowisk Zyrondy wywoluje efekt termoregulacji,
korzystny dla winorosli. Lagodne i wilgotne zimy oraz lata o umiarkowanych temperaturach sprawiaja, ze proces doj-
rzewania przebiega wolno, co sprzyja bialym winogronom. Jesienig u zbiegu Garonny i wplywajacych do niej stru-
mieni powstajg poranne mgly, ktére spowijaja winnice i rozpraszaja si¢ w stoneczne popotudnia lub pod wpltywem
naplywu powietrza oraz naturalnej wentylacji, osuszajacej juz dojrzale winogrona i zwigkszajacej stezenie zawartego
w nich cukru. Te szczegdlne warunki klimatyczne powodujg rozwdj na winogronach malerikiego grzyba o nazwie
,Botrytis cinerea”. Ta symbioza grzyba i winogron nazywana ,szlachetna plesnia” odpowiada za stezenie cukréw i za
aromaty, a takze za synteze oryginalnych substancji, ktérym wina zawdzigczaja swoj specyficzny charakter.

Krajobraz Cérons pokrywaja winnice, na tle ktérych wyrdznia sie kilka starych mlynéw; jest on usiany wioskami zbu-
dowanymi z wapiennych kamieni i naprzemiennie wystepuje na nim rzeka i las akacjowo-sosnowy w miejscu, w kt6-
rym ,Sable des Landes” (czwartorzedowy piasek eoliczny) przykrywa wszystkie formacje na zachodzie lub miedzy
grzbietami kamieni. Mozna tam nadal dostrzec $lady dawnych kamieniotoméw kamienia i Zwiru, z ktérych niektére
nadal dzialajg.

Nazwa Cérons posiada ten sam Zrodlostéw co rzeka Ciron, ktéra niegdy$ wpadata do Garonny w Cérons. Lacinskie
okreslenie Sirione to jedyna nazwa regionu, ktora pojawia si¢ w Itinerarium Antonina — mapie sieci drogowej z okresu
panowania cesarza Karakalli (211-217) oraz w Tabula Peutingeriana (Il wiek). Wzmianke o tym odcinku szlaku woj-
skowego i handlowego mozna wyja$ni¢ tym, Ze podczas odplywéw w tym miejscu funkcjonowala przeprawa bro-
dowa.

Nawet jezeli dowody na istnienie winnic datuje si¢ juz na $redniowiecze, dopiero handel z Holendrami, pod koniec
XVI wieku a przede wszystkim w XVII wieku sprawia, ze produkcja tego regionu ukierunkowuje si¢ na delikatne
wina biale, zawierajace cukry resztkowe. Stanowigca czg$¢ Krélewskiej Prepozytury w Barsac winnica stopniowo zys-
kuje na wielkosci, a wina s wysylane z podlegajacego jej portu w Barsac.
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Pod koniec XVII wieku i w XVIII wieku, specjalistyczna wiedza o doborze odmian winorosli oraz praktyka sukcesyw-
nych zbioréw winogron przejrzalych badz zaatakowanych przez szlachetng plesi, rozwinigte na obszarach nazw Sau-
ternes i Barsac, wystepuja takze w regionie Cérons.

Winogrona bardzo dojrzate pokrywa puszek grzyba Botrytis, ktory przebija skorke gron i ja zmigkcza. Swiatlo storica,
odbijane przez kamienistg glebe, delikatnie wysusza grona, ktére stajg si¢ brunatne i pomarszczone, a stezenie cukru
i aromatéw rosnie. Krzak po krzaku zbieracze dokonujg nozycami selekeji tych ,pieczonych” gron: jest to pierwsza
wyselekcjonowana partia, o bardzo duzym stezeniu cukru. Po niej nastepuja dwa, trzy, a nawet wigcej takich zbioréw
ktére odbywaja si¢ zaleznie od zmian warunkéw klimatycznych sprzyjajacych rozwojowi grzyba i stezeniu cukru
w winogronach. Winobranie prowadzone jest wylacznie recznie. Ttoczone winogrona fermentuja wigc dlugo, a ich
bogactwo wywoluje naturalne zatrzymanie fermentacji win nadal zawierajacych cukier w chwili, w ktorej zawartosc
alkoholu zabija drozdze.

Nazwa ,Cérons” zostaje uznana dekretem z dnia 30 wrze$nia 1936 r. i tym samym praktyki lokalne zostaja ujete
w przepisach: art. 6 — Do produkcji win nalezy uzywaé winogron przejrzatych (szlachetna plesn), zbieranych metoda
zbioréw sukcesywnych.

Wyznaczony obszar nazwy ,Céron” obejmuje powierzchnie 2 089 hektarow, ale obecnie powoluje si¢ na nig jedynie
okolo dwudziestu producentéw, gospodarujacych, zaleznie od rocznika, na powierzchni od 30 do 80 hektaréw.
W porédwnaniu z innymi miejscami w Gironde winobranie odbywa si¢ duzo pézniej. Rzadko zaczyna si¢ przed paz-
dziernikiem i czesto trwa do listopada. Pojawiajace si¢ w tym czasie okresy wilgotne, wywolywane jesiennymi nizami
znad Atlantyku, moga niekorzystnie wplyna¢ na stezenie cukru w winogronach i na ich botrytyzacje, a takze wyjas-
niajg wahania w produkcji win objetych ta nazwg. Producenci z Cérons moga réwniez wytwarzaé na tym obszarze
wina biale wytrawne i wina czerwone objete nazwa Graves oraz wina objete nazwg Graves Supérieures, i w ostatnich
pie¢dziesigciu latach winnice powszechnie przekwalifikowaly si¢ na produkcje win czerwonych, zmniejszajac udziat
w produkeji win biatych z 95 % piecdziesiat lat temu do 40 % dzisiaj.

Cérons to wina biale niemusujace zawierajace cukry resztkowe.

Wina produkuje si¢ gtéwnie z Sémillon B — odmiany pochodzacej z winnicy Sauternais, ktdrej towarzysza odmiany
Sauvignon B i Muscadelle B. Te odmiany nadaja si¢ szczeg6lnie do botrytyzacji i do produkgji stynnych win likiero-
wych. Botrytis cinerea wywoluje zmiany biochemiczne w zwigzkach aromatycznych zawartych w winogronach oraz
w stezeniu cukru w jagodach, nadajac winom duzg delikatno$¢ oraz zlozone aromaty przywolujace czasami owoce
cytrusowe, midd i akacje.

Wina z Cérons sa bardzo aromatyczne, delikatne, owocowe i $wieze, a takze posiadaja pewna dynamike. Charaktery-
zuje je dobra amplituda i oleistos$¢.

Z obszaru produkcji wylaczone sa miejsca polozone na grubym gliniastym podtozu lub miejsca z jednolita pokrywa
piaskéw eolicznych (piaski z Landes), gdyz na tych obszarach wystepuja wysokie poziomy hydromorficznosci i sq
one gléwnie pokryte lasem. Wylaczone sg réwniez obszary polozone na osadach wspélczesnych (bagna Garonny).
Pozostale obszary, cho¢ zréznicowane, nadaja si¢ do produkeji Cérons, a ich réznorodnos¢ nadaje ztozonosci smako-
wej ekspresji poszczeg6lnych odmian win.

Co prawda zakladanie winnic odbywa si¢ wedtug takich samych zasad jak przy produkcji Graves, ale te wina likierowe
mozna wytwarza wylacznie dzigki starannej metodzie zbioréw. Wydajnos¢ jest niska, ograniczona do maksymalnie
40 hektolitréw z hektara, gdyz wina pochodza z winogron przejrzatych, zaatakowanych szlachetna plesnia i/lub pod-
suszanych na krzewie. Ponadto, przy przycinaniu liczba oczek na rosling nie moze przekraczaé dwunastu, a Srednia
dopuszczalna maksymalna ilo$¢ winogron z dziatki wynosi 8 000 kilograméw na hektar przed przejrzeniem, czyli
maksymalnie 12 kiSci na roline. Wina pochodzg wylgcznie z winogron zbieranych metodg zbioréw sukcesywnych.
Takie winogrona o bardzo duzym stezeniu cukru tloczy si¢ wolno i delikatnie, a zresztg wykorzystanie prasy pracujg-
cej w trybie cigglym i wyposazonej w przekladnie $limakowg jest zabronione. Dowodem na to, ze winogrona sg prze-
jrzale jest $rednia naturalna objetosciowa zawartos¢ alkoholu tych win, ktéra wynosi co najmniej 14,5 %.

Fermentacja takich win odbywa si¢ w beczkach lub w kadziach, zaleznie od pozadanych cech produktu. W przypadku
win o bardzo duzym stezeniu cukru moze by¢ wolna.
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Renoma win z Céron ugruntowuje si¢ wczesnie. Paguierre — posrednik w handlu winami — wskazuje w jednej z angiel-
skich publikacji z 1828 r., ze te wina ,wyrdzniaj si¢ pickna soczystoscia, bogactwem smaku, silg i sporg delikatnos-
cig”. W swojej ksiazce ,Les Appellations d’Origine Bordelaises” [Bordoskie nazwy pochodzenia], w 1932 r. Pierre
Célestin pisze na temat Cérons: ,Nigdy nie sprzeciwiano si¢ wydzieleniu tej liczacej sobie ponad sto lat produkcji. To
dlatego zaden sad nie musial ustala¢ granic jej zasiegu”.

Obecnie, cho¢ konkuruje z nimi inna wielka nazwa z Bordeaux — Graves — kilku producentéw utrzymuje przy zyciu te
produkgje, czgsto o bardzo wysokiej jakosci, gdyz powstaje ona ze starannie dobranych, przejrzalych winogron, z tere-
néw wyjatkowo dostosowanych do produkcji stynnych win.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu
Obszar bezposredniego sgsiedztwa, okreslony na zasadzie odstgpstwa w odniesieniu do winifikacji, produkeji i dojrze-
wania win, ktére mogg by¢ opatrzone kontrolowana nazwg pochodzenia ,Cérons” stanowi obszar nastgpujacych
gmin departamentu Gironde, okre$lonych na podstawie oficjalnego kodu geograficznego z dnia 26 lutego 2020 r.:

Arbanats, Barsac, Béguey, Cadillac, Gabarnac, Haux, Ladaux, Landiras, Langoiran, Loupiac, Monprimblanc, Portets,
Preignac, Pujols-sur-Ciron, Rions, Saint-Selve, Sainte-Croix-du-Mont, Toulenne, Villenave-de-Rions i Virelade.

Ramy prawne:

przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Na etykiecie win objetych kontrolowang nazwg pochodzenia mozna wskaza¢ nazwe wigkszej jednostki geograficzne;j:
,Vin de Bordeaux” lub ,Grand Vin de Bordeaux”. Czcionka, kt6rg zapisana jest nazwa wigkszej jednostki geograficzne;j,

nie moze by¢ wigksza (wysoko$¢ i szerokos¢) niz dwie trzecie wielkosci czcionki, ktéra zapisano kontrolowang nazwe
pochodzenia.

Link do specyfikacji produktu

http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-93e9 3fda-2aa5-49a1-8 5e4-bObb4dcbfc88
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